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1. Presentazione dell’Istituto

1.1 Llistituto

Il 1 settembre 2012, due Istituti con sede in Angri guali I'lstituto Tecnico Commerciale “Giustino
Fortunato” presente sul territorio fin gia dal 1980 e la pil giovane sezione staccata di Angri (anno di
nascita 2007) dell’ IPSSAR “Pittoni” di Pagani sono stati uniti, in seguito al piano di
ridimensionamento scalastico che ha cambiato I'assetto delle scuole presenti sul territorio, per dar
vita ad una nuova istituzione scolastica: I'lstituto Statale d'Istruzione Superiore “Giustino Fortunato,
L'lstituto attualmente consta di 42 classi i cui alunni provengono da Scafati, Pompei, S.Antonio
Abate. 5.Egidio del Monte Albino, Corbara, Pagani, Sarno, Gragnano , C/mare di Stahia e
naturalmente Angri,

1.2 Contesto socio-economico culturale e formativo della scuola
Da un'analisi della situazione ambientale, sostenuta da un'indagine ampia, approfondita della realta
umana con la quale si viene quotidianamente a contatto emerge:
# Un gruppo di studenti & soggetto a pendolarismo e pertanto ad un maggior
affaticamento fisico.
# |'estrazione sociale & prevalentemente operaia e, in misura minore, impiegatizia (settore
terziario).
» La famiglia poco incide sul rispetto degli obblighi scolastici e non collabora se non
marginalmente,

1.3 Scelte culturali, formative, metodologiche e organizzative d'Istituto
Finalita educative:

#» Formare cittadini con autonomia di pensiero e senso di responsabilita per un adeguato
inserimento professionale e sociale,

# Edificare, in concorso con la famiglia e con le altre agenzie educative, una coscienza
critica e tollerante .

# Sviluppare il senso di solidarieta e di "ethos" collettivo.

» Educare alla legalita ed alla consapevolezza dei propri diritti e doveri,

»  Sviluppare attitudini al lavoro, alla flessibilita, alla fattivita ed all'imprenditoria
personale.

Obiettivi formativi

# Comprendere i messaggi e saper comunicare utilizzando la lingua straniera.

# Conoscere, comprendere e usare linguagpi diversi{scientifico, tecnico, econamico,
letterario, informaticol,

# Porsi correttamente problemi e prospettare soluzioni.

# Maturare e sviluppare capacita logico-deduttive.



Saper operare autonomamente in gruppo.

Sviluppare le capacita progettuali individuali e di gruppo.

Riorganizzare i contenuti disciplinari ed interdisciplinari in sintonia con la realta locale.
Dare maggiore propulsione ed efficacia alle iniziative di recupero e sostegno.

F ¥V W

Priorita didattiche
L' impegno di tutti i docenti che operano nell’lstituto e quello di :

#  Assicurare a tutti gli studenti il raggiungimento di standard di competenze pil elevate,
culturali e professionali;

# Rendere lo studente protagonista del suo percorso di studi;

» Modernizzare il profilo culturale, tenendo conto dei bisogni formativi di una societa
complessa e delle trasformazioni del mondo del lavoro e delle professioni;

# Rendere trasparenti e scientificamente valutabili i risultati dell’azione formativa;

# Valorizzare la cultura tecnico- professionale, come richiesto dai processi di

riqualificazione e modernizzazione del nostro sistema economico.

2. Indirizzi di studio

2.1 Gli indirizzi studio dall’lstituto sono:
A, lstituto Tecnico
¥  Settore Economico:
1. Amministrazione, finanza e marketing
articolazione: Sistemi Informativi aziendali -
2. Turismo
#* Settore Tecnologico:
1. Agraria, agroalimentare e agroindustria
art. Gestione dell’Ambiente e del Territorio
B. Istituto Professionale - Settore servizi
Enogastronomia ospitalita alberghiera

2.2 Profilo in uscita e caratterizzazioni
|| Decreto 61/2017 ha ridisegnato completamente I'impianto dell’istruzione professionale italiana .
Dall’anno scolastico 2018/19 & avvenuto "avvio dei nuovi percorsi professionali per tutte le classi
prime e nell’anno scolastico 2022/23 é andato a regime.
| nuovi Istituti professionali sono strutturati in un biennio e in un successivo tricnnio (sistema 2+3)
¢ si caratterizzano per essere ripartiti in 11 indirizzi di studio.
L'identita culturale, metodologica e organizzativa del diplomato dell'istruzione professionale &
riassunta nel Profilo Educativo, Culturale e Professionale (PECuP).
Per consolidare il legame strutturale con il mondo del lavoro e delle professioni, ciascuno degli
undici indirizzi di studio é stato correlato ad una o piu delle attivita economiche referenziate ai
codici ATECO.

2.2.1 Le competenze specifiche in uscita : "ENOGASTRONOMIA E OSPITALITA ALBERGHIERA"
Il Diplomato diistruzione professionale nell'indirizzo “Enogastronomia e ospitalita alberghiera®
possiede specifiche competenze tecnico pratiche, organizzative e gestionali nell’intero ciclo di
produzione, erogazione e commercializzazione della filiera dell’enogastronomia e dell’ospitalita



alberghiera. Nell’ambito degli specifici settori di riferimento delle aziende turistico-ristorative,
opera curando i rapporti con il cliente, intervenendo nella produzione, promozione e vendita dei
prodotti-e dei servizi, valorizzando le risorse enogastronomiche secondo gli aspetti culturali,
artistici e del Made in Italy in relazione al territorio.

2.2.2 Hisultati di apprendimento
Competenzan. 1

Utilizzare tecniche tradizionali e innovative di lavorazione, di organizzazione, di
cormmercializzazione dei servizi e dei prodotti enogastronomici, ristorativi e di accoglienza
turistico-alberghiera, promuovendo le nuove tendenze alimentari ed enogastronomiche.
Competenzan. 2

Supportare la pianificazione e |a gestione dei processi di approvvigionamento, di produzione e di
vendita in un’ottica di qualita e di sviluppo della cultura dell’innovazione.
Competenzan, 3

Applicare correttamente il sistema HACCP, la normativa sulla sicurezza e sulla salute nej luoghi di
lavoro,
Competenzan. 4

Fredisporre prodotti, servizi e menl coerenti con il contesto e le esigenze della clientela (anche in
relazione a specifici regimi dietetici e stili alimentari), perseguendo obiettivi di qualita, redditivita e
favarendo la diffusione di abitudini e stili di vita sostenibili e equilibrati.

Competenzan. 5

Valorizzare I'elaborazione e |a presentazione di prodotti dolciari e di panificazione locali, nazionali
e internazionali utilizzando tecniche tradizionali e innovative.
Competenzan. 6

Curare tutte le fasi del ciclo cliente nel contesto professionale, applicando le tecniche di
comunicazione pit idonee ed efficaci nel rispetto delle diverse culture, delle prescrizioni religiose e
delle specifiche esigenze dietetiche.

Competenzan. 7

Progettare, anche con tecnologie digitali, eventi enogastronomici e culturali che valorizzino il
patrimonio delle tradizioni e delle tipicita locali, nazionali anche in contesti internazionali per |a
promozione del Made in Italy.

Competenza n, 8

Realizzare pacchetti di offerta turistica integrata con i principi dell’'eco sostenibilita ambientale,
promuavendo la vendita dei servizi e dei prodotti coerenti con il contesto territoriale, utilizzando il
wels,

Compelenza n, 9

Gestire tutte le fasi del ciclo cliente applicando le pill idonee tecniche professionali di Hospitality
Management, rapportandosi con le altre aree aziendali, in un’ottica di comunicazione ed efficienza
aziendale.



Competenzan. 10

Supportare le attivitad di budgeting-reporting aziendale e collaborare alla definizione delle strategie
di Revenue Management, perseguendo obiettivi di redditivita attraverso opportune azioni di
marketing,

Competenzan. 11

Contribuire alle strategie di Destination Marketing attraverso la promozione dei beni culturali e

ambientali, delle tipicita enogastronomiche, delle attrazioni, degli eventi e delle manifestazioni,
per veicolare un'immagine riconoscibile e rappresentativa del territorio.

2.2.3 Riferimento alle attivitd economiche referenziate ai codici ATECO

— Vindirizzo-distudifariferimento-alle seguenti attivity, contraddistinte dai codici ATECO adottati

dall'lstituto nazionale di statistica per le rilevazioni statistiche nazionali di carattere economico ed
esplicitati a livello di Sezione e di correlate Divisioni:
| - 56 ATTIVITA DEI SERVIZI DI RISTORAZIONE

2.3 Quadro orario SERVIZI PER 'ENOGASTRONOMIA E L'OSPITALITA ALBERGHIERA

ASSI 1 [
CULTURALI INSEGNAMENTI ) |
: I m |
fﬂ.REA GENERALE Ifmno Il Anng Anno | anno Y Anng
AEEH Lingua italia_na 4 . ] 4 4 . ! 4
dei linguaggi Lingua inglosa 3 3 2 ? 2
Asse - % ' R
| matamatico Matematica 4 4 3 5 3
Storia _ 1 1 2 2 i)
Asse i — 1
storico sociale GEDQ{"“H . 1 !
Diritto & economia 2 2
|
== Scienze motorie 2 2 2 2 2
== Religicne cattolica (RC) § Attivita Alternativa 1 1 1 1 1
AREA DI INDIRIZZO
AE.S? " Lingua francese 2 2 3 | k3 R
dei linguaggi i ot
Scianze intograte 1
Suienze inlagrate s |
Soienee inlagrate l 1 [
Asse TG 2 2
scl&ntlﬁc_n Scienza degli alimenti 2 2
tecnologico e Spo
professionale Scienza o cultura dellalimentazione 2 2 2
Diritto = tecnlche amministrative | [ 3 a
Laboraloio enagasiionamia — Cicina e 4 3 i i
Laborsterio di Avte hianca e pasticeens 2 | 2 2




| Laboratorio enogastronomia — Bar-Sala & vendita | 4 ‘ 4 3 3 N 3 |
| .Labmaturiu i amuglien{a_turistica Z 2 ¢ 2 Z |
Compresansa con 1 TH 355 ore 132 cre
3. Docenti del Consiglio di classe
3.1 Composizione del Consiglio di Classe e continuita
Docente Materia Continuita -

g " Il anno IV anno Vanno
Sgaglione llaria Italiano, Storia X X X B
Carrese Marina Scienze e cultura ® X X

dell'alimentazione
Di Riso Nunzio Inglese | X
Longobardi Assunta | Francese | X _'__}(
Adinolfi Antonio Religione X
Bastolla Laura Matematica X X
Luminello Salvatore DTA & educazione X *
civica . _
Mozzolino Alfonso Lab serv eno cucina, X
pasticceria ) ol
Giamundao Nunzio Lab serv eno sala X X
D'Auria Maddalena Lab serv accoglienza B X X ]
, turistica : ' i )
Savarese Giuseppe Scienze motorie X X x ]
DiGiovanni Cristiana Sostegho ) | X
Murolo Benedetta Sostegnho | X _I

4. Composizione della Classe

4.1 Profilo della Classe

COORDINATORE: prof, ssa Uaria Sgaglione

La classe V sez. B, indirizza enogastronomia ed ospitalitd alberghicra, & composta da 22 alunni (13 M ¢ 9 F),
tutli frequentanti. Sono ragazai abbastanza vivact ma sempre nel rispetto delle regole scolastiche, schbene non
sempre siano stall adegualamente attentl, partecipi € motivati.  Sotlo Paspetlo socto-culturale la classe si
presenla abbaslanza omogenea. La maggior parte degli allicvi ha gid alle spalle un discreto bagaglio di
esperienze lavorative che incide sulla loro generale formazione, nonché sui loro ritmi di apprendimento.
L impegno nel monde del lavoro, per aleunt di essi, ha rappresentato da una parte un elemento di maturazione

protessionale ¢ personale, dall’alra un rallentamento nel ritmo di studio, B stato necessario, dunque, tarare

eli inscgnamenti sulle possibilita di ricezione e parlecipazione dei singoli allievi, cercando di cogliere gli



aspelii posilivi del loro percorse di apprendimento, nell oltica di una lormazione eminentemente professionale,
dando maggior spazio all espericnes lavorativa.

All'inizio dell’anne la classe siattestava su un livello generale accettabile e mostrava un ventaglio di
CONOSCENZE spstanzialmente generico.

Il gruppo classe pud essere diviso in tre sottogruppi rispello alle conoscenze, competenze e abilith: il primo
oruppo & composio da allievi che per Uintero corso di studi ha conseguito buoni risultati nel profitto delle
singole discipline, raggiungendo una preparazione completa, frutto di un inleresse aulentico per lo studio e la
cultura, nonché per molivazon specifiche, che hanno anche maturato capacitd di nclaborazione entica de
conlenuli cd orientamento interdisciplinare, riuscendo anche a trovare legami con la realtd quotidiana; il
secondo gruppo comprende alunni con diserete capacita logiche-deduttive, non sempre ulilizzate al meglio,

che hanno partecipato alla vila scolastica ed hanno dimostrate un certo interesse al dialogo estesi incgual

misiira a tutte |e discipline; il [erzo gruppo ¢ composto da atievi ol purdosr dirsotfielent capaemd fopiche,

hanno perd dimostrato un alterno interesse verse lo studio e sono stati poco impegnati nel lavore scolastico in
classe e domestico, pervenendo ad una preparazione superficiale .
T relazione al possesso del prerequisiti, dungue, & stato possibile individuare, per questa classe, tre fasce &

livello:

o Prima Fascia — Alunni che evidenziano sostanziale possesso dei prerequisiti: 4/22
s Seconda Fascla — Alunni che evidenziano generico possesso del prevequisili: 11/22
s Torza fascia — Alunni con conoscenze cssenziali, guidati riescono a compiere collegamenti semplict,

mostrano difficolta nel colloquio, si esprimono in manicra clementare: 7/22

1l profilo della classe & comunque abbaslanza vario: ci sono aleuni studenti che hanno seguilo in manicra seria
il pereorso formativo e hanno mantenulo un profitlo pit che sufticiente, altri invece pur avendo delle buone
potenzialith non hanno raggiunto gli obiettivi allesi, aliri ancora hanno diligentemente seguito il dialogo
educativo colmando cosi le propric (ragilita ed esprimendo un profitto sulficiente,

A [ronte di tale situazione il Consiglio di Classe ha attivato delle adeguate strategic per 1l recupero il
potenzimmenio delle competenze necessaric per concludere il presente anno scolastico con un profitto
mediamente sufTiciente. Tenendo presente che | obicttivo principale di un Tstituto Professionale e quello di far
sviluppare compelenze professionali tali da spendere immediatamente nel mondo del lavoro, e allo stesso
tempo ¢ quello di fornire una consapevolezza individuale di persona e cittadino mnserito in una socicta civile,
allora possiamo dire che la classe ha picnamenic risposto a questa opportunita educativa.

[l Consiglio di Classe, inoltre, individuato un alunno BES, ha rilenuto opportuno predisporre il Piano Didattico
Personalizzato con opportunc misure compensative e dispensative. [l suddetio PDE, che definisce obiettivi di
apprendimento specifict ed adeguati alle effettive capacita dello studente, al [ine di consentirne lo sviluppo
delle polenzialita e la piena partecipazione alle attivitd educative e didattiche, & stato approvato all unaninula

dai relativi docenti ¢ firmato dai genitori dell”alunne che, in accordo con le indicazioni del Consiglio di Classe,



hanna espresso parere favorevole ad una personalizzazione del percorso formativo del proprio conie previsto
dal .M. 27/12/2012 e suceessiva Circolare n® & del 06/03/2013. Una copia del PDP sard allegata a codeslo
documenta. 17 anche presente un alunno con disahilita, hen inlcgrato nel gruppo classe e atfiancato dalle

docenti di sostegno ¢ la cul documentazione & tra gli allegati in un [ascicolo riservato.

4.2 Prospetto dati della classe

CLASSE 3 | N | CLASSE # | N | CLASSE 5° | A
20202027 202172022 202272023
ISCRITTI 25 [ISCRITTI 24
AMMESSI] AMMESSI v
] a 22 | 19cRITTI
NON NON o
AMMESSI I | AMMESSI gy e
. EITIRATIY _ RITIRATLY .
TERASFERITI 0 | TRASTTERITI -

Provenienza scolastica nel triennio

: hnr;-o.Smlast{cc Stessu-classa | Stessascuola | Altra scuola
2020/2021 24 25 1o
2021/2022 24 24 g
2022/2023 22 42 a

5. La programmazione del Consiglio di classe

5.1 Obiettivi educativo - didattici trasversali

La programmazione del Consiglio di classe definita ad inizio anno scolastico & stata modificata a
causa del ritardo dovuto alla situazione emergenziale vissuta negli anni precedenti, dove gli alunni
hanno seguito inizialmente in DAD, per poi rientrare, seguendo tutte le disposizioni ministeriali,
solo lo scorso anno pertanto, ogni docente della classe, per quanto di propria competenza, ha
provveduto alla rimodulazione in itinere ridefinendo gli obiettivi, semplificando le consegne e le
modalita di verifica e cic & stato adeguatamente riportato nella documentazione finale del
corrente anno scolastico. S5ono state comungue adottate le opportune strategie didattiche mirate
alla valorizzazione delle eccellenze,

| docenti del Consiglio di classe, tenuto conto dell'influenza e del peso della situazione degli anni
precedenti, hanno realizzato un progetto educativo e formativo inteso come sviluppo di
conescenze, competenze, capacita segnate da puntualita, essenzialita cognitiva, disponibilita al



cambiamento, ordine logico, creativita, capacita, problem solving e finalizzate, nell'ottica di

un'istruzione che sceglie e persegue obiettivi formativi in funzione della realizzazione e formazione

dell’'uomao, del cittadino, del professionista.

Il Consiglio di classe ha individuato i seguenti abiettivi

Costruzione di una positiva interazione con gli altri e con la realta sociale e naturale

= |

a. Conoscere e candividere le regole della convivenza civile e dellIstituto.

b. Assumere un comportamento responsabile e corretto nei confronti di tutte le "
componenti scolastiche.

c. Assumere un atteggiamento di disponibilitad e rispetto nei confronti delle persone e "
delle cose, anche all'esterno della scuola.

d. Sviluppare la capacita di partecipazione attiva e collaborativa. s
o Considerare l'impegno individuale un valore e una premessa dell'apprendimento, oltre _}{
che un contributo al lavoro di gruppo

Costruzione del sé '
&, Utilizzare e potenziare un metodo di studio proficuo ed efficace, imparando ad y
organizzare autonomamente il proprio lavoro.

b. Documentare il propria lavoro con puntualita, completezza, pertinenza e correttezza.

g Individuare le proprie attitudini e sapersi orientare nelle scelte future. E
d. Conoscere, comprendere ed applicare i fondamenti disciplinari X
2. Esprimersi in maniera corretta, chiara, articolata e fluida, operando opportune scelte .
lessicali, anche con I'uso dei linguaggi specifici. |
f. Operare autonomamente nell’applicazione, nella correlazione dei dati e degli
argomenti di una stessa disciplina e di discipline diverse, nonché nella risoluzione dei | X
problemi.

a. Acquisire capacita ed autonomia d'analisi, sintesi, organizzazione di contenuti ed %
elaborazione personale.

h. Sviluppare e potenziare il proprio senso critico. _ X

5.2 Strategie

Il Consiglio di Classe, al fine di raggiungere gli obiettivi sopraindicati, pur utilizzando metodologie
didattiche a volte diverse, ha concordato delle strategie comuni che diano indicazioni operative e di
comportamento quali:

promuovere attivita pluridisciplinari e interdisciplinari che chiariscano le relazioni tra i saperi
promuovere dialoghi, conversazioni, dibattiti, lavori di gruppo

aiutare gli alunni a riconoscere le proprie difficolta negli apprendimenti per trovare insieme
metodi e soluzioni condivise ed attivare, ove sia possibile, una didattica personalizzata
promuovere attivita didattiche in esterno opportunamente programmate

monitorare le assenze ed i ritardi

5.3 Metodologia e strumenti didattici

Come gia indicato nella Programmazione del Consiglio di Classe, si e scelto di:

- Privilegiare il metodo induttivo: partire dai testi, dai documenti, dai problemi, dagli
esperimenti e utilizzare il metodo deduttivo dove risulta opportuno. "Saper fare" come
momento centrale dell'attivitd didatlica




- Considerare la lezione frontale come momento importante ma non unico: approcci
diversi sollecitano punti di vista diversi

- Operare scelte sui contenuti disciplinari, diversificandole in relazione alla molteplicita
degli interessi e dei meccanismi di apprendimento

- Promuovere una didattica multidisciplinare, fornendo agli studenti la conoscenza di
strumenti informatici multimediali utilizzabili

Per quanto riguarda gli strumenti didattici, il Cde ha utilizzato:

- Sondaggi a dialogo

- Esercitazioni scritte in classe, collettive o individuali

- Indagini campionarie alla lavagna

Uso di questionari e test
- Risoluzione di esercizi di difficolta graduate sia in classe sia a casa
Interrogazioni orali (hrevi o lunghe)

- Verifiche sommative attuate alla fine di ogni unita logica del programma con lo scopo di
analizzare il grado di preparazione raggiunto dal singolo allievo e il livello di sviluppo delle abilita:
prove non strutturate (interrogazioni orali, problemi, relazioni, domande aperte, creazioni di dialoghi
con traccia, trattazioni sintetiche, ecc.) e/o strutturate e semistrutturate (quesiti con risposta
vero/falso, a scelta multipla, a completamento con o senza termini dati, ecc.).

5.4 Attivita di recupero
Mel corso dell'intero percorso di studi i docenti hanno rivolto particolare attenzione alle attivita di
recupero onde assicurare agli alunni il raggiungimento degli obiettivi minimi e 'uso degli strument;
utili per affrontare le prove d'esame con sufficiente consapevolezza e serenita.
Tale attivita e stata regolarmente effettuata da ciascun Insegnante nel corso dell’anno con
ripetute interruzioni della normale attivita per esercitazioni supplementari individuali e di gruppo,
con predisposizione di schede riepilogative, con ripetizione degli argomenti pregressi.

6.Indicazioni generali attivita didattica

6.1 Schede informative singole discipline

®  *Allegate per disciplina,

6.2 UDA interdisciplinari

- Cerco lavoro... "mi presento”
- Ecosostenibilith in cucina
- La difesa dei diritti umani

=  Allegate

6.3 Obiettivi specifici dell'insegnamento trasversale di Educazione Civica



Da settembre 2020 I'Educazione Civica & una disciplina trasversale che interessa tutti i
gradi scolastici e il Consiglio di Classe ha proposto agli studenti la trattazione delle
seguenti tematiche riassunte nella seguente tabella.

CLASST QUINTE( TOTALE ORE ANNUE 33)

I QUADRIMESTRE I QUADRIMESTRE
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6.4 Percorsi per le Competenze Trasversali e per I’Orientamento (PCTO)

| percorsi PCTO rappresentano una modalita di apprendimento mirata a perseguire le seguenti

finalita:

» (Collegare |a formazione in aula con I'esperienza pratica in ambienti operativi reali;
» Favorire I'orientamento dei giovani valorizzandone le vocazioni personali;
. Arricchire la formazione degli allievi con I'acquisizione di competenze spendibili nel mercato

del lavoro;
= Realizzare un collegamento tra l'istituzione scolastica, il mondo del lavoro e la societa;

= Correlare I'offerta formativa allo sviluppo culturale, sociale ed economico del territorio.

Gli studenti, nel carso del triennio, hanno svolto le seguenti attivita relativa ai percorsi per le

competenze trasversali e per l'orientamento riassunti gui sotto:



“Le giornate delia legalitd”
La pohia di state incontra la scuola

Sicurezza stradale (2271170022}
Presentazione del fibro “H senso ritrovare™{04/11,/202 3],

“Le giornate della legalitd”

FPagarnenti in contanti @ pagamenti in moneta elettromdica- Aspetti givrdico amnmenistrative]19/12/2022).
“Le giomnate delia legalita”
BeB

Aspett] giuridico —amministrativi dell'cspitatita atberghieralls/12/20232).

Amore & solidarieta

Festa o San Vatentine( 14/03/2023).

I Wesavialo

Reafizzazione del piatwofdS/08/207T)
Aerariaday[08/02/2023]).

“Glarmata interra dionale della donna® (03,03 ,/2023].
Events e weddings{02f02/202 3],

"La giornate delia legalitd"

| glovani verso it mondol02 /0372023 ).

Le giownate della legalita
Li'arma incontoa fa wrunla

Virge Fidelis, tradizionale momento di fede dell'srma dei carabinieri{21/11/2022].

6.5. Prove INVALSI
In merito alle prove INVALSI, tutta la classe ha effettuato le prove INVALSI nella sessione
ordinaria di marzo,



6.6 Seconda prova negli istituti professionali di nuovo ordinamento

Con I'Esame di stato 2022-2023 entra a regime il Nuovo Ordinamento degli istituti
Professionali-{Pecreto-Legislativo-61/2017)-Esso-prevede-una-nueva-modalita-di

elaborazione della seconda prova scritta; la seconda prova non @ centrata sulle discipline
ma sulle competenze in uscita e sui nuclei tematici fondamentali di indirizzo.

L'Istituto ha effettuato in data

tenendo conto del

dell'Indirizzo: Enogastronomia e Ospitalita alberghiera.

7. Valutazione

02/05/2023__ simulazione della seconda prova
Quadro di riferimento per la redazione e lo svolgimento

Questa fase del percorso & servita a stimolare I'alunno a riconoscere i propri progressi

ad eventuali difficoltd per poter cosi mettere in atto strategie adeguate di

autocorrezione, ma ha anche avuto la funzione di incentivare I'impegno costante e
responsabile. La valutazione, periodica e finale, ha tenuto conto dei seguenti fattori:
costanza e impegno profuso nello studio, partecipazione, progresso rispetto alla
situazione di partenza, livello della classe, senso di responsabhilita.

7.1 Indicatori di valutazione Inseriti nel Piano Triennale dell’Offerta Formativa

LEGENDA RELATIVA AGLI INDICATORI VALUTATIVI

OBIETTIVI COGNITIVI

Oitime | Ezcelents Ciudizio

Suong

COMOSCENZE

COMPETEMZE

A =
ampliate e personalizzate

E = Complete, approfondile e

ampliate

C = Camplete ed approfondite

| A= Esegue compiti complessi; sa

Complete, approfondite, |

ABILITA

Halds!

applicare con la massima
precisione  contonuti o
procedure  in
nuove contesto

qualsiasi

B = Esegue compiti complessi; sa
applicare contenuti e
procedure anche in conlesti
non usuali

C = Esegue compiti di una cerla

complessita, applicando
con  coeronza le giusle
procedure

A =53 cogliere e stabilire
relazioni anche in
problematiche complesse,
esprimendo valutazioni
critiche, originali e personali

O+10

= 5a coglicre o stabilire
relazioni varie
problematiche; ellellua
analisi e sintesi complete ed
approelondite

nelle

stabilire
varie
problematiche nole;
effettua  analisi e sintesi
complete e coerenti

= 5a coglicre o

relazioni nelle




. | I = 5a coglliere e stabilire ]
2 D = Esegue semplici compiti R A
+ i relazioni in  problematiche
o o applicando  le conoscenze i i
w | D=Esaurienti ] ; : semplici ed effettua analisi ¢ 6
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contesti
COErenza ] _
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CONDSCENZE acquisile
conascenie )
F = 5a effettuare analisi solo
b F = Esegue solo compill plutlosto parziali; ha difficolta  di 4
= : semplici & commette errori sintesi 1 i
£ | F=Frammentarie ,p e i ‘ .- D_ ae
5 nell’applicazions delle opportunamonte  guidato/a
£ procedure riesce a organizzare qualche
- COnpsCenza
G = Manca di capacita di analisi |
o 3 = Mon riesce ad applicare le @ sintesi e non riesce ad | 1+3 |
5 | G = Pochissime o nessuna poche conoscenze dicul &in orgianizzars Iz poche
- POS5E550, COonNasCenze, I'IF!HI'lCI"IG 5e
. | B ~ opportunamente guidato/a
SITUAZIONE DI PARTENZA PROGRESSI CURRICULARI
A= Solida ‘A= Brillanti
B=Cansistente |B= Consistenti
C= Adepuata |C= Positivi
D= Incerta D= Incerti
E= Lacunosa E= Irrilevanti

SCHEDA DI MISURAZIONE OBIETTIVI EDUCATIVI

E = Scorretto e poco
responsabile

COMPORTAMENTD IMPEGNO INTERESSE PARTECIPAZIONE WMETODO D STUDIG
A =Corretto e A =Continuo A = Profondo A = Attiva, costrutti- | & = Organico,
respansabile e lenace B = Significativo va, proficua elaborativo,
B = Corretio e B = Cantinuo C = Adeguato B = Attiva e proposi- critico
controllato C = Adeguato | D= Superficiale tiva B = Organico e
C =Corretto e vivace D = Saltuario F =Assente C = Attiva riflessivo
[ = Eccessivamente E = Scarso [ = Sollecitata C = Organico per le
vivace L = Passiva fasi essenzialj

D = Poco organico
E = Disorganico

GRIGLIA DI VALUTAZIONE DEL COMPORTAMENTO DEGLI ALUNNI

INDICATORI

YOTO

Comporlamenta

- Pieno rispeito del regolamento d’Tstituto
- Attenzione e disponibilitd verso gli alir
- Ruelo propasitive all'intermo della elasse ¢ funsione di leader positivo
- Siedistinto in qualehe episedio o comportamento esemplare

10




- Vivo inleresse e partecipazione con interventi pertinenli ¢ personali

d'Tatituto ¢ nel patlo di corresponsabilitd, che hanno dato luogo a
sanzioni disciplinari con sospensione superiore ai 15 gg. (di competenza
del Consigho d'Istituto): condizione neecssana

- Continue e reiterate mancanze del rispetto del regolamento scolastico

- Liravi episodi:

a) lesivi della dignith di compagni, docenli, personale della scuola,

b} con pericala per Uineolumild delle persane,

¢) caratterizzati da violenza prave con elevato allarme sociale {reati)

- Tunzione negativa nel gruppo classe

Partceipasione

- Completo disinteresse al dialogo cducativo
- Mancato assolvimento delle conseene scolastiche

Frogueni

- Mumerose assenze e ripetuti ritardi

Martecipazione J : : Pt
- Assolvimenlo completo e puntuale dei doveri scolastici
Frequenza - Frequenea assidua
- Ruolo positivo & caollaborativo nel gruppo classe y
; - Piene rispetto del repolamento d'istilulo
(L OO AT ~Faquililirio nei rapporti INErpeTsonal
Partecipazione - Wivo interesse o parlecipazione costante alle lezioni
- Regolare assolvimento nelle consepne scolastiche
Frequenza - Frequenza regolare o assenee sporadiche, rari ritardi
| - Rispetto delle norme fondamentali del regolamento d’Tstituto g
: - Runlo collaboratvo al funzicnamento del gruppo elasse
Comporlamento | | Correttesza nei rapporti interpersonali
Parlecipazione - Allenzione e partecipazione costante al dialogo cducativo
- Assolvimento abbastanza regolare nelle consepne scolastiche
R T - Alcune assenze e ritardi
H-regquensa
Comportamento - Episodi non gravi di mancalo rispetto del regolamento scolastico 7
1 - Rapporu sufficientemente collaborativi
- Rapport inlerpersonali non sempre corretti
Partecipazione - Parteciparione disconlinua all®ateivith didattica
- Interesse seletlivo
- Scarsa puntualitd nelle consegne seolastiche
Frequenia | - Ricorrent assetze e ritardi
Comportamento - Episodi ripetuti di mancalo rispetio del regolamento seolastico in assenza di rvvedimento 6
A t " . ¥ . . . . . .
- Comportamenti soggetll a sanedont disciplingr con ammonizione del
Diirigente Scolastico o sospensione da 1 a 15 giomi.
- Camportamento seoretlo nel rapporto con inssgnanti, compagni. personale della seucla
- danni arrecati volontariamente alle persone, alle cose
Partecipazione - Searsa partecipazions alle lezioni e disturbo condizionante lo
svolgimenio delle attiviea didattiche
- Ripelute manifestazioni di disinteresse per le attivild scolastiche
Frequenza - Frequenti assenze ¢ ripeluil rilardi
(4
bt partamento - Gravi episodi contrar alle indicazioni contenute nel Regolamoento 5
; : ) A

7.2 Criteri per |'attribuzione del credito scolastico



Per I'assegnazione del credito scolastico si considerano la media dei voti, 'assiduita alla
frequenza scolastica, I'impegno e |la partecipazione al dialogo educativo e alle attivita
didattiche.

I'attribuzione del credito avviene in base alla tabella A allegata al D.lgs. 62/2017 cosi
come stabilitodall’art. 11 dell’Ordinanza Ministeriale n. 45 del 09.03.2023:

TABELLA

voti

- i e L L o L e e i e L e e e e P e e s i ———~ e T8 1 11 % N
| " £ b ! T=8
4 - - ke e T - - i s —_— e e ——— e o ——
[ M =k ] _ & 1 - !
.l ___________________ e e e e e . - JI.__________.._... =L
| BEEED F B-5 ] G114 ! Te—11 ;
o — - L e — e e e e - ..........__————————+—————----|-- o — i —— —

Jer WL R | B ! bi=12

O .

e e e e L s e e e A e e i i e e e e

=31 I 8 gl 4 I 13-14 I
ey L g N ey QS Wy e e e
! 1i-12 | Y213 S e



Il presente Documento é stato approvato nella seduta del Consiglio di Classe del 04/ 05/2023
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TEMA

Simplarione dells ssoonda prova: Scieney  Crilum detiMlimentazions & Laberatorio del serviz
Enagasirenamict “Soltore Cucina”

Do MENTEN

Tra ¢ wari fonit affrontald fegali sll'alimantazione coEcans-{a bigdiversita, (3 sostenibilits ambieniale od
econamica, & lradizienl e culture popolart nelf s erTENES agrealimeantare.

Ea sosternbilits, fnfati ragpresenta tn alemeants confrale, che attraversa fa manifestarions stossa 2
partice dal tema ‘Wulrire Ji Fianota, Enﬂg@ per 14 Vita T @ che si profetls nalla prospetitva of un fultiro
ccrq'!enf&ffe ded planieta o dells cociatsd

Ereditd Sociale, nclusione, Innevazions & feson psabilitd, seno [ guattve valord suf guall sono stati gedinii
impegel e obiettivi ed avviate szioni iniziative ¢ P"-’*"FEH"' tonerels

' Eracitsd Socisle - Con la sceffs def Tema “Nutrice i Fianels, Energia per la Wia, s
intende stimolars le riffessioni e gif approfondiment 54 una dalle grincipali sttde ohe it monde adierno =
trova ad affrontare, con lobieltive df lascisre ya wrpdits & it @ df fniziativa sulle guali swilupgars
soluziond 3 lrage fermine.
. Inclusfone - §f coimvalgimente o (3 partecipazione afliva of Wlly gii allod & ifvalle glabals
000 pestia garanzia of quells condivisione dei sapert, che caralferizza le Espasizioni Unfversali sin datle
foro orfginl o che fara oi Expo Miapg 2005 i punta & incenlre lra esperienza e condscenza,
. innovazione - La presenfazigne o soluzioni innovallve al problema dells erisi
afimentare globale, nonché le solurioni adottate per (3 costruzions del Sito e delle Ares espositive od |
serverf alfmvngusrdia per la gestione deli Evenso, consenlirasne &l visitafore df wiveré un esperienza
wiind @ adimianticalile, supportata da fecaologle e future (12 coslddetts 5-!'5%'!"! ity
. Recnonsabiitd Sociale - Baffuszons dai principl o sastenibilitd nollarmbite detia
progeltazions, dolls reslizzazione e daifs gestigne delfevents mirane 4 Hdurne &l umime limpattc
amblentale, consentendo a tutli gif stakeholders. coinvolll & prendere parte af un'esperienza realmente
sostenibile, che imga ta esamplo per gli eventi futur
LEsposizione Universale df Milamn rappresenta un' secasione sireordinaria per diffendsce § principi legati
alla sostenibilita della produsions alimentare richiamala nel suo Tema *Nuirive || Pianels, Energia per b
Wita' ma anche nells presentazions of casi resli e buens pratiche legate af molll aspelti dell’
OrgaiEEIzions o un grands svenio,

tn esempic é i pragramma o edvcazione alimentare neffe scuele, che, come ha rcerdate gnche f
Ministra Mavrizio Marting, fncluders (' educazione sugli sprechi domestics

tn tema prefiminare parche ‘se @ vero che dobblamo Wulrire §f Pianets’ e se é vere che, con {'aumanto
della popolazions la produdione doved aumentare del 80% (come dicono F dati FAO) & che sprechiiamo un
terra oY questa produzions, allora dabbiameg ripartive dafla prevenzione ¢ dallatlenzione aglf sprechi

Infatli, pic of 8 mitiardi df euro of oibie all'anno vengane gettati neila spazzatura. Questo & guanto emerge
dal Rapparte 2014 Waste Walcher - Knowledge for Expo presentata da Andres Ssord presidents of Last
Miaute Markel, ¢ dal presidents o SWE Maurizic Pessato alla prasenza del Minisiro dedle Politiche
agricele, alimentars e foresiali con delega per Expe Miano 2015 Maurizio Martina.

“Won sprecard” & (appello che i 63% dagdi italian! rivalgs al proprie Peese, Favspicio par unifalia fulurs
pé parsimenosd sopratfulle th campa alimentare, Unltalia che ogel s presenta lendenzialmente aifents
aglé sprechi e che é mighiarala rispetle 21 2013, che 52 legaece le etichelte @ conlrolia se il cibo scaduto ¢
ancaera buehe prima ol gettarlo (o fa VREE degli ftaliani!

Care valoré al cibo, ristabilive limportanza d8lls sua quality of potrobbe forse Fsr riscopeics o
Fiappreszace 2 nostea idenlits wmana e sociafe,

!

e




Lo parae choave o guesto viagge soao MaQREReRs ' 'I_-:?-'m.ro ERrgRited, HEpRie ﬂﬂf”?"““-*"’*‘-""'”-‘-_' & E'r'l’f'f'i'
rorse nafuré!: { pristaganist & gueste dualoge 4 P PSGRG 1 Papsy v Groanizzson! Feriaxianad, {3
CAEELS SR flf_? ﬂ.,:, ,:_.,._, Jﬁ: :.f,.q s iy ppgparae o PREER ragiungece {obisitive o Whiries i
ol o o F IS e OEhld eariit L i
Pranata® (Erps Mgy J0EL

pocuns o H
diima 1o 18 S3rd awelenatn o fulbme pesce cafturala o

£, o e a "diﬁg‘,"_?ifru.fﬂl.?l'r! f
Qs Cpifang albace sara o i {Provekio fndiang-Tara Sedula 1837-1890)

randargita Ciafo ohe wan PoSSIMG HasgEre

b candidata si chiede di dar prova dalle sue cones"3N¥8 competenze, rispondands al questi ¢ alle

Eonsegne i fulli § puat] successivic

A Con slesmento aka camprensione del dgeured'@ itaduiiern, 1| candidato Nsponds sile saguent
3 (1] CRERTAM v L4 - k.

qﬁ&-‘e&hl:)ﬂ_r

1 Spieghi gual shietivl 51 gra proposta Expo Bilano 5531_5 £ cigd ha proposid [ Chgenizzagione dals
Nazom Unita par stucare i popotaziont del Fanstd 315‘? Siluppo Saatetibile - B
9 Desotid i afsnmente al docurmanto H, gua eormpstiament alinenian bisegna adollare per tulelarg
hernssare personale & amblenia,

& Chi riferimento alla produzione di un lesis | candiiglo unlizzando = coposcanze Scquisits ffansoa |

e

Aleuni prodolts alirentat oitre & forere unad slercdrd autrizionate d bass prometione ajount effat
salulistich sphaga ta diferenza fra aliment: arrcchill £ 87eggert & fai gl esemp. _
3 Descriy quel sono [0 atestaziond cha caratigredans la-quaiitd dengine di um prodeis agroaimentarc 2

checosa  garsnhsoe fo certificazions dells quatit hiolagica

Laboratoria del sprvief Enogastronomici *Sellerg Caeing”

‘el continue processo di sdattamento, luome sembia gverdimenticato | imili entro | qusll nizspetiare is
natura; o contra, eventi sempre pil catasironc: desizhizzane Vequilibrio mandiale, & fesiimonianza del

continug rigetto di cwl ta raturs 51 fa profsgonista” _
W furury & trovane puove sohurioni fnplzzate & recuperare, rspettars e valwivzare {ambiznte.

cFopne M athile cler Gairmaai MAR 1 pgaon

£ Con sfetments alla comprensane del leslo intredutiive, wiil a fomire Informaziani @ shimel
aila riffessione, i candidsto: :
1. Predisponga una breve nola infermative ehe dporti minimo tre azioni dd fare i gocing
util per 18 satvaguardia dell'ambiants.

3 Con ffedmente alla padronanza delie competenze tecnico-professionall conseguite. in
meria alia fematica sopra espressa il candigata;
1 Ipotizzi di dover proparre un Menu lipico reglonala, comprensive di rg pertats (un prmeo
un secondn con contormo @ un desser} per Ut grappa di 30 giovani | partecipanti al
Forum, che rispecchiicries  del'alimentazione sostemibity,
« Prodolli 8 K0
» Legame con il terrtoric
= Stagionalild
« Bissa gamssions di anldrde carbionics

2 Perune delle roetie proposte anatzze nel deflagho gl ingredient e fe fecmche &
cottura/preparazions  proposte per pedvare § fatto che la petanza possieda e
caansnsticha rchisste
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ALLEGATR F

Quadro di riferimento per la redazione e lo svolgimento
della seconda prova scritta dell’'esame di Stato

ISTITUTO PROFESSIONALE it
indivizzo: Enogastronomia e Ospitalita alberghiera

Caratteristiche della prova d'esame

ba prova richiede al candidate, da un lato, capacitd di analisi, di scelta o di
soluzione con riferimento alle f{iliere dell'indirizzo; dall’altro, il couseguimento
delle competenze professtonali cul sono coveedath fnociel temiaticl fondaumontali,

La prosa polrd, pertanto, essere stratburata secondo una detle seguenn dpologie:

TIPEHAGTA A

Analisi ed elalorazione 3 v tematica refativa al percorso professionals, anche
swdta Dase de documenti, Labells & dati

TIPOLOGIA B

Analisi e soduzione di problematiche o un contesto operative riguacdante area
professionale {caso aziendale].

TIFOLOGIA C

lodividnazione o descrizione analitica delle fasi e delle modalita di realizzazione di
un prodetio o di o servizio,

TIPOLOGIA [

Elaborazione delle linee essenziali di un progetro finalizzato alla promozione del
tersilorio e fo all'innovazicne delle filiere di indirizzo

La traccia sara predisposta, nella wedabith di seguito specificata, o modo da
proporre temi. sitwazioni problematiche, progetti ecc. che consentano, it wmodo
integrato, i accertare le conoscenze, le ahilith & le competenze attese in esibo
all'indirizze e quelle caratterizeanti o specilico percorsao,

La parte nazionale della prova indicherd la tipologia e /i nucleofi eation /i
fondamentale/i dindirizze oo la prova doved fave ellerieento, La Conunissione
desune declinera le indicazioni rministeriali in relazione allo specttico percorse
formualivo altivato dallistiruzione scolastica, con viguarde at codice ATECO di
Fiferiments, i coerenza con le speciticita del Piane dell'offerta formativa & della
dotaziome tecnoiogica e laboratoriate distituta,

La durata delli prova & provista di 6 ore, se trattasi solo di un elaborato scritto;
fino 4t massio i 12 ere, se sia prevists una prova scritha con integrazions
laboratoriale.

Ly quest’ultimo caso, ferma vestando 'unicita della prova, b Commissione d'esame,
tenutoe conto deble dotaziond logistiche s delle esigenze organizzative dell'Istitnta,
pu riservarsi la possibilita di far svolgere I prova in due giorni per una eventualo
intrgrazicne di fipo laboratoriale, fornendo ail candidati fe specifiche consegne
all'inizio di ciescona giornata d'esame, Partanto, la Commissione pud disporre la
durata della prova sceilta in 4 ore, lenuto presente che per Uintegrazions
[aberaroriale del gicrno suceessivo, al fne di garantice Pesocozione todividuale & 1o
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presenza dell’intera Commissione, s debba adottare un modello organizzative “per
furni® delbdurabamassinodi-8ore:

Nuclei tematici fondamentali d'indiviezo correlati alle competenrze

1. Predisposizione di prodotti /o servizi che abbiano come riferimento i hisogni,
te atlese e 1 profili dietetici e fo culturali del cliente, focalizzandos:, w particolare,
sugli stili di alimentazione, sul conteste callarail e sud medell di ospitaliti,

2. Pianificazione e gestione di prodetti ofo ol servea, con parbicolare rgitardo
seguenti ambiti identificazione delle visorse, valutazione del wotamenti delle
tendenze di acqguisto e di consumio, controllo delln gqualily, oliesione cdod
risultati, efficienza aziendale e sostenibilita ambicntale,

4. Progranmmmazione e atbivazione degli interventi di messa in sleoress nedls
lavorazione di prodotii e/o nellallestimento di servizi: dalle procedure del piani i

attocontrollo aflimplementomone della preveniions del riscln sul lnogo o [avorao,
alla conpessione tra sicurezza, gqualiti o privacy,

4. Culturn della "Qualith totale” dei prodofti efo dei servizi: come si esprime & si
reatizea nella valerizzazione delle tipicitd e nell'integrazione con il territorio, nei
wearchi di qualith, nella digitalizzazione dei processi e nel sostegno all'innevazicns.
. Valorizeazione del "made in Haly", come area integrata tra individuazione dei
prodoiti di qualita, organizzazione ottimale dei processi produttivi e/o dei servizi,
adozione di efficaci strategie di comunicazione e di conuuercializzazione,

f. Svituppo delle attivith e delle figure professiconali tra tradizione e innovazione:
diffusione della cultora di una sana e corretta alimentazione; introduzione di nuovi
alimenti efo di nuove tipologie di servizi; nuove rendenze del mrisme & nuovi
modeili di gestione aziendale,

7. Lettura e promozione del tervitovio, dalla corretta vilevazione delle sue risarse
alla selezione di eventi rappresentativi delle sue specificita: adozione di tecniche
etficact per la pubblicizzazione degli eventi; valorizzazione i prodatti o servizi, che
intercennstiono ambiti culterali e profassiomali.

H, Ospitalitd, intesa  come  spoedio comunicative  del “eustomer coare’;
identificazione del target della dientels e offerta di prodolti o servizi per la
soddisfazione ¢ la fidelizzazione detia clientela,

(thiettivi della prova

o Individuare lo temaliche sfo le problematiche di riferimento nel testo
proposto o nella situazione cperativa descritta o nel progetto assegnato

¢ Elaborare, in mapiern moltivata e articolata, proposte  funzicnali alls
trattazione della tematica o afla solusione del caso o alla costruzione del
[rrageito

o Utilizzare strmnenti tecric /o operativi nello sviluppo dell’zglaborate o netla
resalizzavione ¢ promozions di prodotti e /o servizl, formulando anche proposte
innovatiye

o Saper argomentare o collegare conoscenze o abilitd nell’elaborazione di
tetatiche o nella realizzazione e presentazione i prodotti e servizi, fornendao
te motivazioni delle scelte operate

¢ Possedere adeguate e corrette conosrenze della strimentazione leenclogies,
dei quadri sterico - culturali e di quelli normativi di riferimento delle filiere,
ave quest siano richiesti




G- 102002

Crarep1va UrrclalE DELLA REpuBELICA ITALIANA

Sovte generale - L 234

Griglia di valutazione per Pattribuzione dei punteggi

Indicatove {rorreleto agll obiettivi defla provir)

dei disti del contesto operativo

Punteggio
_massimg |
3

Fadronanza delle canoscenze refative ai nuclel teinatic fondamentali di
riferiments, utilizzate con coerenza e adeguata argomentazions

&

aperativi

Padrananza delle competenze tecnice - professionali espresse nelln
rilevazione delle problematiche e nell'elaborazione di adeguate
seluzioni o di svituppi tewaticd con opportuni collegamenti concettuali o

g

Correltezza morfosintattica e padronanza del linguaggio specifico di
partinenga del settore professionate

La vommissione integrera gh indicatori con la relativa declinazione dei descrittort,

ESAME DI STATO

HEATATORE

-GRIGLIA DI VALUTAZIONE SECONDA PROVA SCRITTA

Punsaggl pae oprd Ualiazions

rizatace

| Cemprensione ce! fesm inroduive o dika
| Leingboa mopasts ndslls conserna cperativa

SupHTEide: EaGne non aderente g4 trecca. Ponar |
Tyrfoenier @ TR § 3durentd ne! Contensai estentll Punti 13,
Fienamnsnts sderente: riponde SEmpre i mansara perinonte. Puntcd

Padionanca deis CORDICENZE MeAtve 3l
nucie fondamentadl deile oisciphig

Nulld : nom Conoos ) Epitemall, PUi Y.
Fraivmertaria: coneioe | conteniti in maseen parsisie ® oon sempre in oo completa P
1

Lacuma s : (oigncd | entbnii In imaniery sppensnie F il
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| Ezauslva : contentai correln, sepre approdonoln el pamsent, P g

.
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SeEnh

Capachid di argamentare , d colegars & i
wrtsirzare Iy informarion in mode chiars ad
aaurante, LHIIZEALD Con Pactingata | dike

Gmpreagg e

MAITAZIONE
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Scheda informativa
Disciplina RELIGIONE

Docente ADINOLFI ANTONIO

CONOQSCENZE O CONTENUTI

TRATTATI:

(anche atiraverso UDVA o moduli)

of cattolici nolld relazioni sociali

re le scelte efiche.

omiche,

ABILITA’

METODOLOGIT:

FRONTALE E CLASSE CAPOVOLTA

CRITERI DI VALUTAZTONT:

Livello di raggiungimento delle compelenzc previste

[npegnoe continue nello studio ¢ parlecipaxione attiva alle
altivita scolastiche

TESTI E MATERIATL/
STRUNMENTI ADOTTATI:

FOTOCOPIE L MATERIALLE MULTIMEDIALL

ANGRI 27 APRILL 2023




SCIENZA E CULTURA DELLUALIMENTAZIONE

INDIRIZZO ENOGASTRONOMIA

DOCENTE : CARRESE MARINA

COMPETENZE RAGGIUNTE alla fine

dell'anno per la disciplina:

Valorizzare e promuovere le tradizionl locali, nazionali ed
internazionali individuando le nuove tendenze alimentari.

iAgire nel sistema di qualita relative alla filiera di produttiva
di interesse

Applicare le normative vigenti, nazionall ed internazionali in
(fatto di sicurezza, trasparenza e tracciabilita dei prodotti

Operare nell'ambiente di lavoro con consapevolezza sui rischi
biclogici.

Predisporre meni coerenti con il contesto e le esigenze della
clientela, anche in relazione a specifiche necessita
dietologiche.

CONOSCENZE o CONTENUTI HMuove tendenza di filiera dei prodotti alimentari: Pevoluzione dei
TRATTATI: consumi alimentari degli italiani; i nuovi prodotti alimentari,

alimenti arricchiti o fortificati, alimenti dietetici, novel food,
(anche attraverso UDA o moduli) [salutistici, light, funzionali.Nuove gamme alimentari; le nuove
endenze alimentari: il mercato equo e solidale, slow food,
filiera hiologica,

Infezione,intossicazione e tossinfezione

Certificazioni di qualita e Sistema HACCP

Alimentazione equilibrata e differenti tipologie dietetiche
Dieta razionale ed equilibrata.

Dieta nelle diverse condizioni fisiclogiche.

Dieta nell'obesita.
Allergie e intolleranze




ABILITA"

Individuare le nuove tendenze della filiera alimentare.
Individuare le caratteristiche organolettiche, merceologiche e
nutrizionali dei nuovi prodotti alimentari,

Prevenire e gestire i rischi di tossinfezione e intossicazione

Saper calcolare il fabbisogno energetico e di nutrienti
utilizzando le indicazioni LARN

Formulare menu funzionali alle esigenze fisiologiche o
patologiche della clientela.

|METODOLOGIE:

Questionari

Interrogazioni

Lavoro di sintesi attraverso relazioni

CRITERI DI VALUTAZIONE:

Comprensione del testo introduttive o della tematica proposta o
della consegna operativa

Padronanza delle conoscenze relative ai nuclel fondamentali
delle discipline

Padronanza delle competenze tecnico professionali evidenziate
nella rilevazione delle problematiche e nell’elaborazione delle
soluzioni

Capacita di argomentare, di collegare e di sintetizzare le
informazioni in modo chiaro ed esauriente, utilizzando con
pertinenza i diversi linguaggi specifici

TESTI e MATERIALI /
STRUMENTI ADOTTATI:

ilimentazione Oggi

Scienza e cultura dell’alimentazione per i servizi di
enogastronomia e di sala e vendita

Silvane Rodato

Clitt




SCHEDA INFORMATIVA

Disciplina DIRITTO E TECNICHE TURISTICHE ED AMMINISTRATIVE

Docente LUMINELLO SALVATORE CLASSE V B A.S 2022/2023

CONOSCENZE O CONTRENUTL

TRATTATI:

(anche attraverse UIDA o moduli)

1.Utilizzare le teeniche per la gastione dei servizi
enagastronomici e lorganizzazione della
commercializzaziong, dei servizi di accoghenza, di
ristorazione e di ospitalita.

2 Utilizzare e tecniche di promozione, vendita,
commercializzazione, & ospitalita in relazione alle richiesle di
mercati e clientela

5 utilizzare le reti e gh strumenti informatici nelle attivita di
marketing

4 Redigera relazioni tecniche e documantara le attivitd
individuali & di gruppo relative a situazioni professianali

4. Redigere relazioni tecniche e documentare le attivita
ndividuali e di gruppo relative a situazioni professional

ABILITA’

Analizzare i| mercats turistico & interpretane le
dinamichs

Individuare le risorse per promuovere e potenziare il
turismo integrato _ |
Individuare le tecniche di marketing con particolare
attenzione agli strumenti digitali ST

Fedigers la contabilita di settore
Individuare la normativa nazionale/cormunitaria di
_rlferlmentﬂ per il funzionameanto dell'impresa tunstica

MR LT E

Analizzare il mercato turistico e interpretarme e
dinamiche

Individuare le risorse per promuovere & potenziare il '
turismo integrate~~ |
Individuare le tecniche di rmarketing con partlcolam
attenziona agli strumenti digrtali




Redigere la contabilita di settore

Individuare la normativa nazionala/comunitana i
riferimento per il funzionamento dell'impresa turistica

CRITERI DT VAT UTAZICMN:

Analizzara il mercato turistice e interpratame le dinamiche i
|

Individuare le risorse per promuovera e .fEIO_TEnZiEH'E:_ii“lLII'iSlT'IG
integrato

Individuare le tecniche di marketing con particalare
attenzione agli strumenti digitall

Redigere la contabilita di settore j
Individuare la normativa nazionale/comunitaria di '
rifenmento per il funzionamento dell'impresa tunstica |

TESTIE MATERIALL S
STRUMENTI ADOTTATI;

Analizzare il mercato turistico e interpretarne le dinamiche

Individuare le risorse per promuovers e potenziare il turismo
integrato = m

Individuare le tecniche di marketing con particolare
attenzione agli strumenti digitali

Redigere |a contabilita di settore '

Individuare |la normativa nazionale/comunitaria di |

riferimento per il funzionamento dell'impresa turistica

ANGRI 0%05 QD%-?}__ FIRMA




STHEDA INFORMATIVA
Bisciplina DIRITTO E TECNICHE TURISTICHE ED AMMINISTRATIVE

Docente LUMINELLO SALVATORE CLASSE V B AS 2022/2023

CONOSCENTE O CONTENGTT tillizzare e tecniche par la gestione del sarvia
TRATTATEL negasironomicl e Forganizzazions daba

mmercislizzaziona, del serviz di accoghenza, di
fumlie stiravernin DA o orodain mtorazions @ di pspitalita,

Aliilizzare |8 tacnicha df promozione, vendiia,
cemmercisiizzazions. o oapitalita in relazone alle richiesie di
mercatl e clientels

3 utifizzare |e reti e ali strumentt informatici nede attivita o
markating

4 Redigere relazioni tecniche ¢ decumentare le attivita
inclividuall e di gruppo relative 3 situazionl professional

4 Radigere refarioni Iscnichs e documentare e allivia t
nétividuali 2 di groppo reiative 2 slivazions professionali '

ABILITAL | Analizzare il mercato mistico & nterpretame e
dinamiche

~ [

e PO DD

i
]
'
Y Ry P ) FR Y e LT St e S
"
[
i
'
i
]
i
i
i
i

Individuare le nsorse per prnmuwerf g potenziare |
Wisma integrato -
individuare Is tecniche di rrarkeimu con particolare
sttenzione agh strumenti digital

R i R e e et i = e

1 Redigers 1a contabilita ¢i settore ]
Individuare is normative nazionalefcomunitana oi i

i riferimertto p:?_{_i_] funzionamanto dell s pIesa furdstiva |
METOBROLOGIE: Analizzare i| mercato tnshics e interpretarne le
dinagmiche

Individiuare |e risorse PEL Pridnuovens: € pntﬂrlzmre i
turismo integrate -

Ingividuare le fecniche di markating ton particolans
_aftenzione agh stiument] digitali

Pl LAl e




CRITERE DI VALUNAZLIONE:

integrato

 Redigere a contabifts di settore L
individuare Ja normativa naz zianaleicomunitaria di
 ierimento per i Junzionamento dellimpresa turistica

ﬁ\nahzzdre i mercalo tur turistico = i infempretame e dmammhc

Individuare Te rigorse per per promuavers e pofenziare it funsmo

Individuars I= tecniche di rf‘sarh:ehng con pafﬂcﬁlare
attenzione agh strument digitali

___________ 110 deli 1rr1presa tisistica

TESTIE MATERIALLY
STHUMENTI ADOTTATL

}.

,&.nallzzﬂre it marcam tumtsco g intarmratarne (e dmc:rmche

Individuare le risorse per promuovers & potenziare i turigme

Imtegrato cmmm
Individuare le teomicha di marh-:tmg con par&;’m:ar&

 atienzione agh strumenti digitali

Redigers la contabilits di seftore

'indl'.fujuare la rwrma*wa nazmnala;mmun.*aﬂ:l =:ft

“Eic,

e
"%

ANGRI

..___L,_

=T




Disciplina laboratorio dei servizi enogastronomici settore sala e vendita

Docente Nozzolino Alfonso

CONOSCENZE O CONTENUTI [*

TRATTATI:

{anche attraverso UDA o

moduli)

[

Conoscere le caratteristiche di prodotti del territorio.
Conoscere le aziende ristorative.

Conoscere le diverse tipologie di intolieranze alimentari,

e Conescere il Sistema di autocontrolle HACCP e di
Sicurezza,

w  Marchi di gualita, sistemi di tutela e certificazioni.

le La dieta mediterranea

ABILITA ke Simulazione di un azienda ristorativa.

e Realizzare menu funzionali alle esigenze della clientela con
prablemi di intolleranze alimentari.

= Riconoscers | marchi di gualita e ulilizzare sistemi di tutela

e certificazioni.

Applicare i criteri & gli strumenti per la sicurezza e la tutela
della salute.

METODOLOGIE:

Spiegazions

Ipotesi problematiche
Dialogo di classe
Studio a casa

Verifica

CRITERI DI VALUTAZIONE.:

| a valutazione ha tenuto conto oltre alle verifiche orali,
collogui |, interventi ed osservazione, anche ¢




della costanza e del continuo progresso nellinterasse
& neli'andamento della materia;

d Puntualitd nei daveri scolastici & nell'assolvimenta dei
compiti assegnatli

della responsabilita e dal grado di autonomia raggiunto
tia ogni singolo alunng;

della capacita di relazionarsi con il gruppo classe e
con Finsegnante anche nel rispetio del regolamento d'istituto

Libro di testo

Audiovisivi: Video

Riviste di settore
Fotocopie/appunti/dispense

TESTI E MATERIALL /
STRUMENTI ADOTTATI:




Scheda informativa

Disciplina:  SCIENZE MOTORIE E SPORTIVE

Classe: 5B ENO

Docente: SAVARESE GIUSEPPE

Libro: EDUCARE AL MOVIMENO. AUTORE MARIETTI SCUOLA

CONOSCENZE O
CONTENUTI TRATTATI:

ABILITA®

- Miglioramenti delle qualita fisiche (Capacita condizionali)

- Aftinamento delle funzioni neuromuscolari (Capacita coordinative)
- Acquisizione delle capacila operative e sporiive.

- I.’alimentazione dello Sportivo

- Il Doping

- Olimpiadi — C.1.O. — C.O.N.L

- Enti di promozione sportiva.

- Associazioni sportive © aspell eivili e fiscali

Potenziamento generale della struttura muscolare e potenziamento
specitico in relazione alle varie esigenze tecniche dello sport in oggetio.
- Conseguimento di una fisiologica mobilitd articolare dei vari segmenti
corporel in relazione all’altivitd sporfiva in esame ¢ comprensione del
movimento in oggetto.
- Miglioramento della capacita di resistenza organica,
- Incremento dell’efficienza dell’apparato  cardio-respiralorio & sua
funzionalita in relazione attitudini personali e allo sport in oggetto.
- Essere in grado di svolgere tutto Iesercizio, pur con qualche imprecisione,
ma in modo efficace
- Eseguire 1 londamentali individuali dei giochi di squadra proposii €1 gesti
tecnici delle discipline affrontate
- Conoscere le caratteristiche di una sana e corretta alimentazionc ¢
conoscere I alimentazione di uno sporlivo
- Conoscere le sostanze dopanti e I’ effetto che ha nell'uvomo
- Conoscere la storia dello sport e delle Olimpiadi
- Comprendere le caratteristiche fondamentali dei principi e delle regole del
ClO, CONI e delle Federazioni Sportive.
- Comprendere le caratteristiche fondamentali dei prineipt ¢ delle regole
delle Associazioni non riconosciute

METODOLOGIE:

CRITERI DI
VALUTAZIONE:

| - Materiale prodotto dai docenti (slide).

& 3 P Wt e e B 3 . . |
- Iisercitazioni individuali, di coppia e di gruppo.

- Studio in autonomia

- Video chiamate

- Inserimento nella bacheca del registro elettronico di filmati - link relativi
alla disciplina selerionati da youtube

- Osservazione e verilica sul campo.

- Esercitazioni pratiche.

- Test e questionari

- Impegno nell'elaborazione ¢ nella rimessa degli elaborati
- Restituzione elaborati posta elettronica




- Libro digitale messo a disposizione dalla casa editrice
TESTIE MATERIALLS | . Materiale prodotto dal docente (slide)
STRUMENTI ADOTTATI: | - F1 EI‘I'IHU: :;{j,]ez{{mati Su argomento inerenti alla disciplina
| - Link di video selezionati




SCIEMZA E CULTURA DELL'ALIMENTAZIOME

INDIRIZZO ENOGASTRONDMIA

DOCENTE : CARRESE MARIMNA

II:DMFETEHZE RAGGIUNTE alla fine

l_dell’annu per la disciplina:

Valorizzare e promuovere le tradizioni locali, nazionali ed
internazionali individuando le nuove tendenze alimentari.

Agire nel sistema di qualita relative alla filiera di produttiva
di interesse

Applicare le normative vigenti, nazionali ed internazionali in
ffatto di sicurezza, trasparenza e tracciabilita dei prodotti

IOperare nell'ambiente di lavoro con consapevolezza sui rischi
b

iologici.

Predisporre menid coerenti con il contesto e le esigenze della
chientela, anche in relazione a specifiche necessita
dietologiche.

[(anche attraverso UDA o mnduli]E

CONOSCENZE o CONTENUTI Muove tendenza di filiera dei prodotti alimentari: 'evoluzione del
TRATTATI: consumi alimentari degli italiani; | nzovi prodotii alimentari,
alimenti arricchiti o fortificati, alimentl dietetici, novel food,
alutistici, light, funzionali.Nuove gamme alimentari; le nuove
endenze alimentari: il mercato equo e solidale, slow food,

itiera biologica.

infezione,intossicazione e tossinfezions

Certificazioni di gualita e Sistema HACCP

Biimentazione equilibrata e differenti fipologie dietetiche
Dieta razionale ed equilibrata.

Dieta nelle diverse condizioni fisiologiche.

Dieta nell’obesita.
iliergie e intolleranze




ABILITA":

Individuare le nuove tendenze della filiera alimentare.
Individuare le caratteristiche organclettiche, merceologiche e
nutrizionall del nuovi prodotti alimentari.

Prevenire e gestire § rischi di tossinfezione e intessicazione

Saper calcolare il fabbisogno energetico e di nutrienti
uttlizzando le indicazioni LARN

Eurmulam mend funzionali alle esigenze fisiologiche o
atelogiche della cllentela.

METODOLOGIE:

Questionari

Interrogazioni

|[Lavora di sintesi attraverso relazioni

CRITERI DI VALUTAZIONE:

[Comprensione del testo introduttivo o della tematica proposta o
della consegna operativa

Fadronanza delle conoscenze relative ai nuclel fondamentali
delle discipline

Padronanza delle competenze tecnico professionali evidenziate
nella rilevazione delle problematiche e nell’'zlaborazione delle
saluzioni

apacita di argomentare, di collegare e di sintetizzare le
informazioni in modo chiaro ed esauriente, utilizzando con
pertinenza i diversi linguaggi specifici

TESTI e MATERIALI [

STRUMENTI ADOTTATI:

Alimentazione Ogai

Scienza e cultura del'alimentazione per i servizi di
enogastronomia e di sala e vendita

Silvano Rodato

Ciitt




Scheda informativa
Disciplina:

MATEMATICA Classe 5 B indirizzo Enogastronomia

Libro di testo: MATEMATICA APPLICAZIONI ECONOMICHE / ANALISINUMERICA
INFERENZA RICERCA OPERATIVA
Autori: REFRASCHINI MARZIA/GRAZZIGABRIELLA -  casa editrice ATLAS

Altri sussidi didattici: Fotocopie

Macroargomenti
svolti nell'anno

Obiettivi raggiunti

Criteri di sufficienza

Tipologia delle
prove utilizzate
per la
valutazione

LE FUNZIONI

Funiziom reali di variahile
reale: dominio e studio del
sego.

Detinizicne di diggramma o
gratico di una funezione.

Conosce 1] concetto di funvione

reale di una variabile reale.
Determina il dominio di
funzioni polinomiali e fratte.
Stabilisce il segno di funzioni
semplici

LIMITI DI FUNZIONI
Definizione di limite di una
funzione,

Operazioni con i limiti.
Forme indeterminate.
Asintot di una lnzione,

Definisce il limite di una
funzione per X che tende a un
valore finito o infinito.
Calcola semplici limiti,
Riconosce le forme
indeterminate.

STATISTICA
DESCRITTIVA

Cenni di statistica descrittiva
Principali indici di studio e
rappresentazioni grafiche

CONOSCENZA
Conoscenza degli
elementi essenziali,
completa ma non
approfondita

COMPRENSIONE
Deccodificazione ed
interpretazione delle
informazioni
essenziall 1n contesti
semplici

APPLICAZIONE
Applicazione
corretta delle

conoscenze minime

ANALISI-SINTEST
Individuazione degli
elementi essenziali in

contesti noti

LINGUAGGIO
SPECIFICO

Utilizzo di un
linguaggio

semplificato seppur
specifico |

Prove scritte:

Domande
aperte,

| risposte

multiple,

E5Crelzi

Prove orali:
Interrogazioni,

colloqui con
I'intera classe ¢
intervent: da
posto

(ﬁ%mé&zo,




Scheda informativa

Disciplina Francese classe 5B ENO

Docente LONGOBARDI ASSUNTA

CONOSCENZE O CONTENUTI

TRATTATI:

{anche aliraverso UDA o moduli)

Alimentation diététique

Les produits bio, les OGM en
alimentation; nouveaux régimes
dietétiques: macrobiotique, végétarien et
vegetalien.

Les allergies et les inlolérances
alimentaires

Le régime alimentaire pour coeliaque
I.es troubles du comportement alimentaire:
I'obesilé, ["anorexie, la boulimie.
I.”alimentation du sportif. T.es maticres
grasses.

Santé et securité

Les infections transmissibles et les
intoxications alimeniaires. Les risques el
les mesures preventives contre la
contamination des aliments.

La conservation des aliments

La congélation, la chaine du froid, les

sous-vide. Les additifs. Les agents levanis.

LA PATISSERIE INDUSTRIELLE
Boulangerie viennoiserie industrielle;
Techniques adoptées; production en lignes
continues de viennoiseries; la surgélation
en patisseric; diffusion de la péatisscrie
industrielle; les nouvelles tendences de la
pétisscric; la patisserie artisanale.




T.a méthode HACCP

Hygiene des aliments; maladies les plus
connues; hygiéne en cuisine et au
laboratoire de patisscric; la conservation
des aliments Frangois Appert, Louis
Pasteur et 1a Pasterisation; la congélation;
les additifs; les agents levanis.

e I’école au monde du travail

L& droit du travail; le contrat de travail en
Italie.
I.¢ contract de travail en I'rance.

ABILITA®

Acquisizione dei contenuti disciplinari. Abitudine |
a cormunicare le conoscenze allraverso un
linguaggio corretto, approfondito e settoriale.
Capacita di utilizzare concretamente quanto
appreso. Polenziamento della lingua.
Ampliamento ¢ approfondimento dello studio e
consolidamento dei linguagei settoriali. Interesse
& partecipazione. Hsposizione coerente e corretla
degli argomenti.

METODOLOGIE:

Esercilazionipratiche. THilizzo di mappe
concettuali che riassumono i contenuti principali
Lezioni frontah, partecipate. Coinvolgimento
altivo, sobecitazione di un continuo feedback.
Sviluppo delle atiivita di comprensione scritta e
orale, di rielaborssdone con wuse di sinonimi, di
produzione di testi increnti I'indirizzo di studio.
Riflessione sugh aspetli Bnguistici ¢ cullurali,

CRITERI DI VALUTAZIONE

Osservazion! e veriliche, Esercizl. Test e
guestionari,

TESTI E MATERTALT/ STRUMENTT ATOTTATT

Libro di testo, fotocopie e laboratorio linguistico.




STCHEDA INFORMATIVA

LABORATORIO PER 1 SERVIZI DI ACCOGLIENZA TURISTICA

DOCENTE: Dauria Maddalena Classe 588 A.s 202272023

COMPETENAE
BAGGIUNTE

Compelenze disciplinari del ¥V Anno:

1. Sovrintendeee all'nreanizcacions dei servial 4 accoplienca e di ospitalita’, applicando 1e fecniche di
pestione econamiche e finanzarie alle asende turistico-alberphiens,

2, LUtilizzare ¢ produrre strumenti di comunicazions visiva ¢ multimediale, anche con riferimento alle

atratogic cspressive © agli strumentifecnici della comunicazione in rote,

Realipere relacinni lecniche ¢ docomentare le altivita” individuali & di proppe relative alle relazion

e

profeszionali.

PRI

Clompetenze indagate:

& Saper ealizzare pacehetti di offerta tusistica integrata con 1 principl
o dell’eco sostenibilith ambientale, promucvends la vendita dei servizi coerenti com il conlesto

territoriale utilizzando 1l WER

Picerearc 1 servizi  turisticd ¢ organizzare viaggi tutto incluso sul web
Utilizzare |z tecniche di princing per una struttura alberghicra
Determinars ¢ pestire | prezzi delle camere

Saper proceders all’avvio e all’apertura di ung struthura ricertiva
Saper organizzare |2 propria idea imprenditoriale & Vorganigramma aziendale
husiness plan e la pestione econamics

-
-
-
®  Propgettare piani di marketing
L ]
[
[

Saper realizzare il propric

In Chiave di cittadinanza:

Comunicars

®  Progettare

o  Apgire in modo autonomo e responsabils
&  Tmpararc Ad impararc

Progettare plani di marketing ipotizzando casi sipniticativi riferitl ad imprese turistico-ricettive
Progettare pacchett turisticl utilizzando cocrentl stratogic di vendita

Progsttare laboratori d impresa con riferimenta alle fazi di costituzions

Clrganieawainns e fundonamenta i signi Reative realls’ aoendeli

Utilizzare il lzsaico e frasenlogia di settore. anche in lingua straniera.

CONOSCENZE o
CONTENUTL
TRATTATL:

CONOSCENZE

ILPACCHETTO TURISTICO

o Cili allort del mercato (unsbicn: prodolion
& distributori (intermediari)

& [ codice del turismes

o [ pucchetle loristicn, pelogie  di
clientela e caratteristiche  dJdel  pacchetio
furisticoe

o il contratto di vendita di un pacchetto turistico

® canali di distribuzione del pacchetto turistiche

inizgiative promozionali delle strutture
furistic- alherghicre
LA VENDITA DEL. PRODOTTO

TURISTICOD

& [[ prodotio wristice wlale sul web

o pli intermediari della distribuziong on line

@ le strateplie e le tecniche di vendita manageriali

& Revenue Manager e B

o Politica, metodi e tecniche  dei
alberghicri

® ] zigtema di qualitd totale di un albergo

» o cortificazions di oqualith ¢ del servizio
ilherghisrn

Rl

CONTENUTI

o [Vimporianyca dells domands luristics
apatenibile & reaponsabile nella vendita 3
udr pacchetio turistica

» [Jal prodotte all’ cspericnza turistica
® Yicld & Revenue Management
® [| princing alberghicro La qualitd in albergo




ABILITA™

ILMARKETING

e Conoscere | oconcettl 4 markasting, la soa

naseita ¢ la sva cvoluzions, lo varie
desimi=ioni, il comeella di mercaio
Luristice e di prano di marketing,

& Concett di  markeling,
Mascita cd evoluzione dzl  marketing.
Orientamenti del markeling ¢ mercato
soonomica.

o Micro marketing o marketing privaly

& Macny marketing o marketing pubblica,

& Markaling integralo.

& Marketing lerriteriale. Mercato
turistice.

® Marketing turistico.

# [rodotio uristicn.

& Marketing mix. Web marketing.

e Sile weho Social media marketing. Weh
reputation,

® Piano di marketing,

L'ALBERGATORE E LALEGGE | ® AnalisiSWUL

# ["impresa turistica « 1azicnda

» alberghicra
® o fipalogiz di impresa
& =ociefari e aperura di una strumura deelliva
® |'organizzarione dell'azienda alberghicra alberghicra
ele funzione di direzione di servizie e di ® la maderna orpanizeazions azisndule
produziom: s |2 catene alberphiers e le forme o
ol catene  alberghicre ¢ o forme  di AEEICEaZioni
BT AT ® o funzicni dirigenziali 2d operative
LA grstione COONOMICE ® i] businesz plan
de1Mweienda w2 la pestione econoinica
e Haper operars nelle diverse imprese tristiche e con le diverse tipologie di clientela
®  Saper gestire le procedurs previste per i contracti turistici
®  Baper orpanizzare e programmare un pacchetio turistico utilizzanda diffsrenti stratepiz= G
vendita
o Haper realizzare pacchetti di offerta imegrata con i principt di co sostenibilith anhisnlale o
aceosaibilith cocrenti con il conteste torritoriale
»  Operare sul web nelle procedure di prenctazione & acquiste dipit servizt taristici
®  [ndividuare le problematiche ¢ 1o opportune soluzioni del servizio alberzhiero
®  determinare ¢ gestine 1 prezzl delle camere di un albereo
#  Progettare piani di marketing ipetizzande casi significativi riferiti ad imprese turistico-ricellive.
e Riconoscere le nuove tendenze del settore dellospitalith & del lurismo & Bvelle
intcrmazionale.
& [ndividuare ¢ promuovere | prodotti locali, nazionali ¢ internazicnali ¢ le risorse artistiche,
cullurali gd enogasironomiche del lermiloria,
& Saper operdre nelle procedora di legge o 3 gestione dells IpTEsEE Tiecttive o

uTherphisre

METODOLOGTE:

E" atate delineato il seguente sechema metedologico;

%]
9]

OO

Q
Q

Inguadramentis dellarpomenio
Spiepasione

Ipotesi problematiche

[ialogo di classe

St a cass

Werifica

[roesto per mettere in evidenza Fesipenga di ung didatlics non retilicaliva, ma modilcalive, pEgia una
didattica che promueve la “produttivitd del pensiera™

Allraverso 11 dialigar, 1o lettura & Panalis di esh o documant Palunno comprenders Mimportanza di avere
it punti di vista, di saperli aceeltare, di saperli confilsre con argementaaon modivals ¢ rigomose,
Laddove sacd posaibile. 1 moduli saranne impostati sul doppio versante leorico-pratico con simulariond ed
esercitaziond pratiche anche con U'vao depli strumnenti infoematici.

La classe diventerd un laboraterio creativo, un luego dove docente ¢ discents 81 confrontano e eieercann,




CRITERI D1
VALUTAZIONE:

L valulasione 1 & arbicolat in 3 Gsi:

s vilutarions iniziale — disgnostica sulla base della quale st procederd alla delineazione degli ohiettivi
didattici e la progettacone del piang di lavorn;

o valulicions in ilinere, ellelluatn alle hoe di TT o modoli mediants prose orali,  strotturate,
scmistrutturats, pratiche, dirette a:

o verificars il reale accordo tra abiettive prefissato e i) risultato ottenuto,
o miprogetiare evenluglmente il piane di lavore, predisporre adegvate attivitd di recupero per
guegli ullieyd che prosentano carenze,
& Yalulwaone sommativa per rilevare le effelfive conoseenge o le abalitd ded singoli allicy

&i & renuto conto altresi:

w della costanza & del continuo progresso nell’interezse & nell’andamento della materia;

® Puntualita nei doverd scolastic e nellassolviments dei cormpiti assegnati

o verifiche orall, colloqui ed interventi, ed naservazione,

o del raggivngimente depli ohistlivi educativi e didailici come indicalo nel propeile comicular: della
clazse inerenti alla disciplina di indirizzo

» della partzcipazions attiva e propositiva al dialopo educative ed all’ anivith didattica;

» della respensabilitd ¢ dal grado di autonomia razeionto da epni singalo alunno;

® della capacita di relazionarsi con i groppo classe & con Pinsepgnants anche nel iapetto del repolamento
"1zttt

® dclla responsabilitd dei compiti assepnati durante le ativita relative al MO0

TEST1 ¢
MATERIALL /
STRUMENTI

ADOTTATI:

— 7l
Libra di festo od espansion Web

Andipviama; Video o TV didattbie
Riviste di settore
Fotocepiefappuntifdispense
Modulistics di scttore

Srumenti informaric

Letture di approfoondimento

Ficerche

L] Iicerche attraverso il Web

Libso: Labomtorio i Avcoglivnes Turistica - Volume per it quinto Anno 2 (Ldm) Turisma & Ospitalita per i Servizi di
FEnogastromomia Bd Ospitalith Alberghiera  Antord: Conte Prospero Milano Luca Salemme Vincenso Casa Bd.: Chitt



Disciplina laboratorio dei servizi encgastronomici settore sala e vendita

Docente Giamundo Nunzio

CONOSCENZE O CONTENUTI
TRATTATI:

{anche attraverso UDA o

moduli}

Conescere le tipelogie di bevande e di distillati.
Conoscere le caratteristiche di prodotii del territorio,
Conoscere le aziende ristorative e | loro servizi.
Conoscere le diverse tipologie di intolleranze alimeantari,

Conoscere il Sistema di autocontrollo HACCP e di
sicurezza.

Marchi di qualita, sistemi di tutela e certificazioni.

L.a dieta mediterranea

ABILITA’

Realizzare diverse tipologie di bevande e cocktails.
Simulazione di un azienda ristorativa.

Realizzare menu funzionali alle esigenze della clientela con
problemi di intolleranze alimentari.

Riconoscere i marchi di qualitd e utilizzare sistemi di tutela
e certificazioni.

Applicare | criteri e gli strumenti per la sicurezza < la utela
della salute.

METODOLOGIE:

Spiegazicne

Ipctesi problematiche
Dialoge di classe
Studio a casa

Verifica




CRITERI DI VALUTAZIONE:

|3 valuiazione ha tenuto conto oltre alle verifiche orali,
rotlogui |, interventi ed osservazione, anche ;

4 della costanza e del continuo progresse nell'interesse
E nell'andamento della materia;

Puntualita nei doveri scolastici & nall'assolvimentn dei
compiti assegnati

della responsabilita e dal grado di autonomia raggiunto
Ha ogni singole alunno;

o della capacita di relazionarsi con il gruppo classe e
ron linsegnante anche nel rispetto del regolamento d'istituto

TESTI E MATERIALI /
STRUMENTI ADOTTATI:

Libro di testo

Audiovisivi: Video

Riviste di settore
Fotocopiefappunti/dispense

® % 8 @




Disciplina: INGLESE

Docente: Nunzio DiRiso

Scheda informativa

A.S.2022/23 CLASSE: 5B eno

CONOSCENZE O CONTENTTI

TRATIATL:

{anche attraverso UDA o moduli)

ODULO 1: Diet and nuirition
Cereals

Fruit and vegetables:
Dairy products

Egos

Meat and poultry

Fizh

Pulses

Fals

Healthy eating

The Mediterranean dietl
Other types of diet

odulo 2: Marketing and Promotion

¢ Business image

e Customer proliling

= Zarketing strategies

 The effects of the Tnternet on the catering industry

Modulo 3: Safety procedures
FHACCP

FHACCPE principles

F'ood contamination

FRisks and preventive measures

- Food preservation

Modulo 4: Sustainability
- Sustainability: meaning
- Sustainable chef

ABTLITA®

MODULO 1

P Conoscere ¢ parlare delle tipologie di ingredienti

P Descrivere le caratteristiche principali dei tipi di cibo

* Conoscere le caratieristiche fondamentali del cibo salutare

P Conoscere ¢ deserivere le caratleristiche della Dieta Mediterranea
F Saper parlare delle diverse tipologie di dieta

MODULO 2

r Saper parlare delPimportanza dell'immagine aziendale

r Saper classificare le diverse tipologie di clienti

# Saper identificare le strategie di marketing

e Conoscere le principali modality offerte dalla rete per promuovere
I"azienda

MODULO 3

= Saper parlare del’HACCP e dei suni principi fondamentali

+ Conoscere e classificare le regole ¢ i procedimenti per la sicurecea
flimentare




Lﬂaper riconoscere e classificare i principali rischi alla sicurezza
limentare

 Saper riconoscere ¢ classilicare i Lpi di confaminazione

= Conoscere e deserivere i metodi di conservazione dei cibi

MODULA 4

= Conoscere e saper esporre i principi della sostenibilith ambientale

P Saper parlare delle varie caratteristiche della cucina sostenibile

B Saper riconoseere gli elementi fondamentali della sostenibilita
pastronomica per polerli metlere in prafiea successivamente in ambito

lavorativo

METODOLOGIE:

lezione frontale
lezione dialopata
lavoro individuale

lavoro di gruppo

CRITERI DI VATLUTAZIONE:

Comprensione complessiva dei testi orali e scritti
Comprensione e ulilizzo dei termini specifici relativi alla lingua inglese
Autonomia operativa

Capacita di analisi e sintesi

Capacitd di riflessione critica sulla claborazione delle informazioni

Capacita esposilive in lingua

TESTT E MATERTALT f

Wastering Cooking
Ko horris, A, Smith

LI ed.

AMNGERI 260423

FIEMA
Y e



Classe 5° B eno

Disciplina ......ccoewenltalidano... e eevceinnns

Docente...............5gaglione llaria...............

COMOSCENZE O CONTENUTI
TRATTATI:

{anche attraverso UDA o moduli)

Tra Mtocente ¢ Novecento
- MNaturalismo [rancese, Verismo in Ttalia

Giovanni Verga
- I.e novelle, T Malavoglia, Mastro don Gesualdo

Scapigliatura

Giasué Carducei
- Rime nuove

IDecadentismo e Simbolismo

Gabriele D7 Annunzio
- Prosa, Alecvone

Ciiovanni Pascoli
- Myricae, Canti di Castelvecchio

Movecento
Avanguardie: Foturismo, Crepuscolari, Vociani

Futurismeo
- 1l testo manifesto, Marineiti, Palazzeschi

Prosa
[.uigi Pirandello
- L7umorismo, Navelle per un anno, Il fu Mattia

Pascal, Une, nessuno, centomila

Ttalo Svevo
-  La coscienza di Lenco

IPoesia

Lmberto Saba

- Il Canzonicre
- Emesto

Ciiuseppe Ungaretti
- L'Allegria, Sentimento del tempo, 11 delore

L’ Ermetismo
Mugenio Maontale
- Ossi di seppia, Le occasioni




ARILITA® Aequisire la capacitd di comprensione ¢ analisi di una vasta
gamma di tipologic testuali,
Formulare commenti motivati & coerenti ai testi letti (scritti
e orali),
Operare sintesi e trans-codificazioni (ad esempio da
linguaggi visivi a linguaggi verbali).
Essere in grado di storicizzare un testo  letterario
inquadrando 'opera nel suo conlesto storico - cullurale.
METODOLOGIE: Lezioni frontali

Lezioni dialogate, brainstorming

CRITERI DI YVALUTAZIONE:

Intervento breve durante la lezione
Compili assegnall per casa
Interrogazione orale efo scritta
Mappe, tabelle, gralici

Elaborato scritto (sintesi — relazioni)

THacussione colletliva

TESTI X MATERIALL/
STRUMENTI ADOTTATL:

Libro di testo *La mia letteratura™. di Roncoroni, Cappellini,
Dendi, Sada, Tribulato

appunti fornitt dal docente

schemi, mappe, tmmagini, video [omit dalla rete

Angn, 27 Aprle 2023

La docente
Spaglione llaria



Classe 5° B Eno

Discipling ... STOTIA. e cinennnaie

Docente................ ..Sgaglione llaria............

COMNOSCENZE O CONTENUTI

TRATTATI:

{anche attraverso UDA o moduli)

| "Europa dei nazionalismi

. [.a Belle Hpogue
- Masvila della secield di massa

I."1talia industrializzata ed imperialista
- Il progelto politice di Giolicgl

I.°1talia conguista la Lihia

L Europa verso la guerra

- Un clima di (tensione ira [ nazioni suropeae
Il *caso Lreyfus”™

- La triplice Inlesa ¢ la Triplice Allcanza

ILa Primne gusrra mondiale
Come nasce una guerrd che causcrd milieni di morti

- Il fallimentio dellda guerra-lampo ¢ l¢ trinces
[7entrata in puerra dell’ ltalia

- La disfatta di Caporctin

- La Rivoluzgione russa g 17entrala in gusrra degli Slati Uniti
l.a sconfitta della Germania e dell”Austria

Linz pace instzbile
- La Conferenza di Parigi
Il T'rattata di Versailles

| Furapa dei total itarismi

- Lu Rivoluzione russa ed il totalilarisme di Slalin

- Lenin, FURSS & lo stalinismo

- Comc Stalin trasformé lo  State socialista in Stato
tolalilario

MAussoling, “inventore™ del fascisma
- Il Bicnnie rosso in Ttalia
- IMAnnupziv e Fiume, Mussolind ¢ 1 Fasci i comballiimento
- l.a Marcia su Homa
- Il duee ¢ le leggi Fascisiissime
I Patti lateranensi e la fine dell"astilita della Chiesa verso
lo Stalo
[a conquista dell"Etiopia

1929: la prima crisi glokale
- 24 Ollebre 1929 1] crolle di Wall Sireel
20 Ottabre: il crollo del zistema hancario
- La Grande depressione ed il New Deasl di Boesvell

1 neeisng
- La Germania dopa il Trattate di Versailles

- Hitler ed 1l Pariito nazista
Il Terza Keich e la *nazificazione™ della Germania
- La razzd ariana

11 crollo dell’ Eeropa & 1o Secomda guerra momdinle
I.Italia entra in guerra

- Peurl Harbor; Mallacee del Gilappone agli Stati Unili
Iolocausta: i campi di concentramentno e di sterminio




- 1943 1a svolta nelle sorti della zuerra
1M erabla del Tereo Reich
- La resa del Giappone ¢ la fine della guerra

L& wuerra paralella dell'Tialia

- Gili Aleati sharcano in Sicilia; cade il [uscismo
- B Settembre 1943

I.a Repuhhlica di 5ald
- Gruppt partigiani ¢ [a Resistenra

Il giarno della Liberazione

Il quadro internarionale del dapoguers
- Ol elTeiln della guerra

Mascita di due superpotenze; Slall Uniti ¢ Unione Sovictica
- Blecco comunista ¢ Blocco capitalista

Il Fiano Marzshall

ABILITA® - Cogliere nel passato i nodi storici fondamentali che
consenlone di interpretare il momento storico preso in
considerazionc ed cventualmente intuire assetti futeri
Riglabarare ed esporre in modo adeguato 11 contenuto
HpPreso
Scoprice la dimensione slorica del presente

- Usare modelli appropriati per inguadrarc, comparare e
periodizzare gli eventi storici

- Interpretars critivamente gli clementi fondamcntali del
periodo studiato

METODOLOGIE: - Brainstroming

- Lezioni Itonlali o inlerattive ¢ dialogiche
- Esercitazioni guidate

CRITERI DI VALUTAZIONE: - Intervents breve

- Compill sssegnali per casa

Interrogazions orule ofo serilla
Elahorare scritta (sintesi — relazioni)
- Discussione collettiva
Interesse
- Partecipazione,  apirite critico & capacita  di
gs5ervasione
- Assiduoitd e frequenza

TESTIE MATERIALL Y - Libro di teste di Leone- Casalegne,
STRUMENTL ADOTTATI: "storia aperta”
- Appuni
Fotneopie

- Schemi, mapps coneetloali, helle, grafici

Angri, 27 Aprile 2023 [.a docente
Maria Sgaglions



:.UdA N. 1 TITDLO CERCO LAVORO ... * MI PRESENTO"
GE}HPITU | F‘RDDDTTD _ Produzione di un curriculum vitss in formato eupeo & simulszione di un colloguio di lavers

CLASSE i5n
COMPETENZE CHIAVE da sviluppare pricritariaments :GGMPETENZE DI CITTADINANZA da svituppare prioritarameante
[Ewdenmare in grasserto Ian'le oamp»:—tenze prmﬂtane da swluppare] {Ewderrzlare in grasseﬂcl Iaﬂe nurnﬂeter'ze pﬂmtane da swluppare,u e
-{.‘.m‘l‘lpetenza “alfabetica funzlnnale.f(.‘rurnpetenzﬂ rnultlllngmstlca fﬂumunlcarﬂ ! Risolvere problemi / Prng&ttare | Collaborare e
gcumpelunza matematica e competenza in scienze, fecnologie FPEI‘tDEIFIaI'\E- ! Agirg i modo autonome e responsabile [/ Imparare a
?ngegneria!ﬂompet&nza digitale /| Competenza personale, sociale eimparare [ Acquisire e interpretare linformazione | Individuare
capacita di imparare a imparare / Competenza in materia di zollegamenti & relszioni

:crr:tadlnanza | Competenza imprenditoriale / Competenza in matana
d| COnsa p-evuiena ed eapressmne cultu ral|

COMPETENZE DISCIPLINARI é  Evidenze osservabili

Lt L B E T JE L L L SRR PR | S e S I S S L e
Italiana ;

7 Individuare e utilizzars gl strumenti di comunicazions e di team | e interagisce in modo costrutfivo con 4 gruppa

working pit appropriati per intervenire nei conlesti organizzativie Comprende & produce testi

professionali di riferimento L AT
¢ 1M Redigers relazioni tecniche e documentare la attivitd indviduzsli e di % Ml dec'_smm’ 3I.'!Q:'J|EI’I’HE[-[E .E|I} % g..lmpn .
| # Repensce informazioni da warie fonli, le organizza (ordna -

i gruppo relsfnre ] SIELIELIEIHI prufeaa'un El|| ; Foidioa s !
L:ngue e we s confronta — collega) @ le rielabora con proprietd dilinguaggio

{ =« Padroneggiare | lingua inglese &, ave prevista, un'aftra lingua

: comunitaria, per scopi comunicaiii e ulilizzara | linguaggi settorial
relativi ai percorsi distudio, per inferagire in diversi ambiti e coniesti
professionali, al livello B2{Inglese) & B1 {Francese ) del quadrg
comune europeo di riferimenta per 2 Fngue (QCER)

« Redigere relzzion tecniche e documentars le atfivitd individuali e di
grippe relative a stuazioni professionall Individuare e utilizzare gl
strurnent di comunicazione e di team working pio appropriali per
intarvenies nen conlest organizzativi e professionali di rfesimanta

»  Coliocare I'esperienza personale in un sistema di regole fondato |
sul reciprooo riconoscimenta dei dinitti garaniiti dalla Coslituzions, a
tuigla della persona, della colletiivitd e dell'ambiente Grears |
relazioni e interdipendenze tra fenomeni economici, sociali,
islituzionali, culturali & lalero dimensione localelglobale, trasformata |

dal corso dcl fempa r divers:
;Sct‘l:lrl di riferimento

= Padroneggia lalingua inglese & rancese per scopicomunicativi
e utilizza i [inquagg  seftoriali relativi ai percorsi di stedio, per
interagire in divarsi ambiti & contest professionali

o FRiconosce le carattenstiche  essenzial del sistema  socio-
ooonomico per la ricerca atliva del lavero in ambits locale 2 globale

® legge grafici & mterpeeta dall, anche stalistc

o Individua le carattenstiche del mercato del lavaro

M Collocare I'espenenza personale in un sistema di regole fondato |
sul reciproco riconoscimento dei diriti garantiti dalla Costituzione, a [
tutela della persena, dela collatfivitd e delfambienie |

O Creare relazioni e inferdipendenze tra fenomeni economici,
seciali,

isijluzicnali Eullurali ela Iﬂm di*nensinne Incaledylobale, trasformata dal |

.Matematlca

. filizzare il linguaggio & | matedi propn della matemalica per

: orjaniczare e valulare adegualamenie informazion gualilalive e

: guanficative

Laboratorio di accogliezal Economia aziendale |

' « Padroneggiars fuso di stumendi tecrologici con particolare |
atenzione alla sicurezza nai lunghi di vita & di lavero, alla tutela |

! dilla persona, delfambiznie e del teritario

i+ Saper inlerpretare il proprio autonoma rualo nel lavoro di groppo

Ldburainrlu di sala & venditaloucing H

{ s Padroneggiare luso i stumenti tecnologic con  particolare

' attenziona a'la sicurazza nei luoghi di vita 2 di lavorg, alla tutela |
della persona, dellambiente & del tamritorio :

I Saper interpretare il proprio autenoma roolo nel lvors di gruppo

iDr'sc."p.'fr'ne
Tutte le discipling




:AEILITA [Indlmdua!e fra quelre descrilte nel Curricolo & che afferiscono CDHDSCENEE ﬂndll.'ldwate tra quelle descritie nel Currlmlu & che afferiscone

aruasj
dtaliano

= |stituire confronti @ livelie slorico e semantico tra lingua italiana

e linguesiraniera
«  Utilizzare i diversi registn linguistic con nfenmento alle diverse
bpologe dei destinatan dei servizi

perfapprofondiments & la produziane inguishica

toria
’sv Analizeare conlasti e fallon che hanno favanto kg innovazioni
seenfifiche & tecnologichs

s |ndividuare Fevoluzione sociale, cullurale 2 ambientale del teritorio
« Riconoscare la varield  lo svilupoo siorco dei sistemi economici e

palitics ei loro intrecsi con e vanabili ambientali, demografiche
i social & cultural

o Lhilizzare il lessico delle scienze stonco- social e fonti
: storiche estoriografiche

Llngue straniere

= Racoogliera, selezionare e ulilizzare informazioni ulili nellatlvila i

studio & di ricerca
] hngI'I'IEI'HEF“ U temat iche :ureuermtﬁ (4] mnvﬂrsazmr‘l
secondo regole strutiurate

i dilavoro
Matematica
|« Analizzare disiibuzion] doppie di frequenza
o Glassificars dali secondo due caratten e rappresentali
graficamente & nconoscere e diverse componenti aelie
. dalribuzioni doppie (Tacnica) _
lLabnraturlu di accugllanza.f Economia aziendale
! = Riconoscere le componenti storiche, sociali e cullurali che
concarmono allasvilupoo inlegrato dal lurisma
i« Riconoscere |8 fendenze dai mercati @ le problematiche di
! Incalizzazions di un'aziends funstica
= Dislinguere le stratlure organizzative e rconoscens |
problematichesignificative e noorrenti del seftore

social, culiurali, scentific, economici, tecnologici @ profeszional

adindividuare possibii strategie di attenuazione deal rischic

e Individuare le procedure che caraferizzano la gestione delle

| aziznde luristiche, rapprasentame | processi & i ussi informativi

| pradotlaturistico
{ e Individuare la documentazions e le procedure per la
progetiazione erselizzazione di un viaggio
« (Gestire le rlevazioni elementar & sapere collocare nei
programmi dicontabilita integrala
« Leggere e intarpretare || bilancio di esarczio di unimpresa
turistica 2 idocumenti collegah

s Analizzare la domanda funstica ed individuare i polenziali target di

i chenti

Labnratnrra di sala e vendltamucma

= Riconoscera e nome che disciplinana | setione

Cogliere vineol @ opporlunitd che caratterizzana || rapporto di
lavoro delpersonale che opera nel settore tunsfico

Interagire can gli attori coirvell nei processi aziendali

Aoplicare le norme per [a fufela dei gat perscnali

{ = Consultare dizionari e alire fonti informative come risorse

colloqui

Utilizzare 1l palrimonie lessicale ed aspressiva della lingua
straniera seconde |2 esigenze comumicative nel van contest;

«  Riconoscers i fattori che daterminano il rischio imprenditoriale

«  Riconoscere gl elementi matenali e 1 senvizi che compongono il

Gestire 'e relazioni allimarmo di uno stesso reparta & tra reparti dversi

all'UdA)

«  Redigers test informativi o argomentati funzionali al'ambito di studio)

Utlizzare i linguaggi ssiforiali delle Fngue straniers pravisto dai |
percorsi di studio par inleragire in diversi ambil & cortesti di studio e

5

Affinité e differenze tra | ngua italiana ed alire lingus studiate
Strumenti e codicl della comunicazione @ lere connessicni in conlest
formali, organizzativi aprofessianali

Crter di acoesso e consuliazione strutturata delle font i informazions & di |

documentaziong

« Caralteristiche, struttura of tesfi scrifti e reperon di test specialistici

Testi d'uso, dal linguaggio comune ai inguaggi specifici, in relazions &
ontasii

= Riflessioni sulla lingua

Ll

L

Critefi per la redazione di un rapporo & di una relazicne
Tipolegie & caratteri comunicatvi dei testi multimediali
Slrumenti & slrallure della comunicazions in rele

Soenza e tecnologia

ticrostona (lavor, diritt @ doverd, sfruttamento minarile &
sfruttaments nell'eradeila globalizzazione, tutela de lavoralon & nascita
el sindacato)

e della produzione orale in relazicne al contesto e agli interlocuion,

.ﬁspeﬂj mmunin:':.-éti'.-'i,. éﬂcin.-linguistic'i'é. paralinguislici della in.tér.az.inﬁé

Slrutture morfosintatiiche, nima e infonzzione della frase adeguate al

contestocomunicativo

Slrateqie per la cormprensione globale & selattiva di tash relativamente

complessi sorith, oreli e multimediali

Lessico & frasenogia idiomatica frequant relath ad argomenti comuni di
interesse ganerale, di studio, di lavore, vanatd espressive e di registro
Tecniche d'uso dai dizionari, anche sattorial, multimediali e in reta

Indicaton statisficn mediante rappori o differenze
Concelll di dipendenza, corelaziene, reagressione

Fuola del furisma nel contesto sterico sociale ed economico
Marcato turistico

Specficta @ ischi di gestions delle imprase twristiche
Soggett pubblici che intereangono nellztivit turist
Gostone dellimprasa turisfica

Compenenti del prodotto funistico

Fuol e responsabilitd nelle profassioni wrisliche
Rilevazioni tipche dalia contatlitd dells imprese turistiche
[ilancio d'esercizio & documenti collegati

Principi & teona dal marketing

Marketing luristico operative & slraleqico

Tecniche, mefodologie e sirumant di markeding

Strumerti di comunicazione interpersonale nai diversi conlesti aziendal

Comunicagiona con il chiegnls

Figure professional del setore enogasironcmice e relativa normativa
Strutura e conlenull dei conlratli di lavara nel setlors aziendale
Mormativa sul fratiamento dei dati personali e sulla sicurezza
Maormalitd sulla qualili dellimpresa



EFAE] Dl APPLICAZIONE

?ATTMTMSETTING 0l
APPRENDIMENTO
(Esparienze alivate)

::METDDDLGGIA
{Elencare le
didatliche  progettala
Flda)

strateqie
per

RISORSE UMANE
IntemeEsterne

#Flarcare | principali strumerti
didattici previsti)
VALUTAZIONE
:{Mndalila di
valutaziona,
documaniazions
CONDSCENTE,
dimensioni
indicate)

varnifica,
delle
ahilita,
relazionali

e | ezione interattiva, laveri di gruppo e lavorn di ricerca individuale

= Fase 1 Presentazions UGS e rnvie 2 test 2 sit,
i » Fase 2 Formazione dof gruppl di lavoro e organirzaziona del lavers
i = Fasa 3 Ricerca & selazione delle informaziani
: e [ased Visita ad un'agenzia per limpiggo
o [ase & Allwila laboratoriale (preparaziona colloguio & curriculum)
! e tase B Presentazione di prapr curricuium & prova di colloguio [valutazione finals)

s Haccolla dab { documenti e loro elaborazione
oom o Eoalla di tesk, immagin @ matenali van
Coe o APIHE di progatlazione
o Afiviia di restiluzions dei risultal realizzabi {curmculum wilze formalo europeat
& Simulazione di collooui di lavoro

Ambiente di apprendimentn
e Laboratorio mulimadiale, aula, anenzie mediatric nel settore del lavarn.
' e Discussioni quidate, comunicazione di 58 & ascalto del punto di vista degli altn
e Simulazione di attvita
Analist di situazioni reali

= Coordinators di classe
i = Consiglio di classe

F [éhﬁféfnri esparangiall | Infermel ! Sussidi audiovisivi  Giomall e ivisla specifiche !

di un colloguic di lavaro

Di processo: comprensione della domands o del compito, precisions & capacda di gestone, di ricerca delle
infarmazioni e di infempretazione

Riflessioni sull'esperienza: capacitd comunicative ed esprassive, uso del linguaggio specifico delledisciplne di
:ziferirnentn: capacita di autovalutaziona

iJDsser'.-azioni sislemaliche
71 Autobiografie narrative
i1 Rubriche valutative

Compito di realtd: Curriculum vitse formate europen & simulazions colloquin di lavoro



UNITF'. Ol AFPRENDIMENTO: Cerce lavoro: .

-Cu ordinatore;
ﬂucenu Dacent d

Presentazions
LIDAe rinvia a
testi & sili
Formaziona dei
gruppidi lavar &
onganizzazions del
lavoro

3
Ricerca 2
salezionedalla
hfurmaz%uni

Visita ad
un'agenziaper
limpiege
= &
Adtivita
laboratoriale
{preparazions
callaguio &
icurricuium)

! 6
Presentazione i
proprisurniculum e
prova di sollogquio
fvalutazione finale)

Che cosa fa lo Che cosa fa il ‘Esiti/Prodotti Tempi Evidenze per la | Strumenti per la
studente studenti ’dncente.fdnnenﬂ intermedi wvalutazione | verificaivalutazione
Ascoltano & F‘resemal lavara Lo studerts & 2h Fartecipa ad !F'artezlpe?luﬂe_eﬂ
ponganodomande informato sul alivtacollettive ascalte (RV}
lavoro e simolate a | :
! H— _____ cominciarlo (=P P .
Racealia e Prasenta i testi e i 'Schede di 2h  Comunica Capacita di lettura e
seleziong di dncumenti da ,descnzn:ﬂedelle informazioni ;ZDI‘I'I[}FEnsiDna'
infarmaziari analizzare informazioni :utilizzand{:u Capacity i
aullObiettiva Acquisita fot - descrizione’ Abilitd di
n.8 dellAgends Supporta il lavorp | [;. imemagini, grafici, seriflura
2030 dando  consigh & | iai, sistemi
iy ) chianmenti, 5B | informativid  Sorive
pnslizza :EESU richiasti : corettamente tesh di
infarmazioni §1IpD y Hucres
‘adeguati a
Individua azicni situazione,
i argoment,  scopa,
cioaieone st st e sl si o MICHIMIEINE oo o |
-Elahﬂra analizza & K"umlu onenta e Informaziani &h Propone una fabslla {japaclta di |
;slntehzza e supportalattivita pertineniisulla par raccogliere  raccogliers in
infarmazioni raccolte | oroduzicne del informazienisu Lol & maniera coerente le
' curriculurm | compatenza ~informazioni
__________________________________________________________ 5 [ professional sperdibili |
J_n:l siudente i Guida, orienla e Relazione sulla Ah Parecipazione e Osservazione
informa _ﬁ'uppcda} atfivitd wisdacondatta Interesse e f""s tematica
sul’operatore che sia rel'agenzia maturita
pervisitare . s |
Predispons unvideo  Cuida &  supporta Smulaziani &h  Predispons Greativita nel
sullosvolgmenta di Tattivitd di condottetra studerd U sapergeslire
wun collequio (posa simulazione  di un n documante  nel situazion
fare 2 ronfare} icolloquic Auale si indicano | impreviste
: : punli di forza e di
debolezza nella y
conduzions di un .
: ; D | S S colloquio
Presentazione ‘Supporta il lavora di Compatenze 4 h utanomia : £ Precisione e
delprodotio progettazione camunicative responsabilita consapevolezza nelln
Consapevalessa swiluppe del propric
2| dellesperienza lavor
produzions wissula

PIAMG DI LAVORD Lda,

M prasento’

i Itallano e Stofia, Lingus straniers, Matematica, Laboratario di sala e vendita/cucing, Discipline turistico - azigndali

FIANC Df LAVORD UDA
SPECIFICAZIONE DELLE FAS

dan
EI:[DEhiFi rimenti g
sugnarimarti



PLANT: O [ AVDRO LIDA
DIAGRAMMA DI GANTT

Tempi settembre ottchre  novembre dicembre gennaio  febbraio

marzo  aprile maggio  giugno |



CONSEGNA AGLI STUDENTI

Per "consagna” si intende i documenls che Mguipes del docenfifornalon presenta agh sludsnti, solls base del quals essl s affivann malizzanda i
prodofio ned tempi e nel moedf defnilt fenendo prosente anche { erfed di valufazions,

12 nota: il linguaggio deve essers accessioile, comprensibile, semplice e concrato.

29 nota: I'Uda prevede dei compiliproblema che per cerll versi seno “ollre misura” owvers richisdono agh studenti competenze e lom
arficolazion! [conoscenze, abilild, capacitd) che ancora non possiadono, ma che pogsonc acquisice aulonomamente. Cid in forza della pofenzialta del metodo

faboratonale che poria alla scoperta d ala conquista personale del sapans.

32 nota: [lUda matte in mate processi di apprendimento che non debkoro sclo nfluire nal “prodotio®, ma formire spurti ed 2gganci per una ripresa
dei contenuti attraverso la riflessions, 'esposizione, il consolidamento di quanto appreso

Titala UdA : Cerco lavoro ..."MI PRESENTO"

Cosa si chiede di fare i
Sollecitare una discussions sui diritli-doven dei lavoraton e studiare aloune situazicne di caso sul disvalore del lavero nellz sociefd globalizzata: |
sfruttamento minarile, precarictd, stress, bassa remuneraziona, Eseguire una riserca sul tertorio degli enti e dei soggetti con funzions di |

mediazione nel mondo del lavoro. i
Dopo questa fase stimelare gl stedent nella ricerca dei propr punti di forza & debolezza nell'affrantars un colloquia di levero, paterda dalla visions -

:di un video @ sollecitare gli siudent nelleseguire una cosiruzione del prapr titoli professionali spendibill per a realizzazione del propric curriculum
in fermalo eurcpea.
In conclusions invitars gli studenti a simulare un colloquic.
In che modo {singali, gruppi..|
Gl lavorera singalarments e in certe fasi anche in gruppi & st effetiueranno;
® lezion: pafecipate in aula con esercitazioni guidate di ettura di test normativi 2 mformat
® l=zionzin aula lshorztonate con attivita pratca
»  yigite guidats presso agenzie del teritonio
o allwita di noerea wtilizzando i laboraton multimediali
I risultate finale del fun lavera sard la produzione di un curdcolum vilae formalo europeo e la simulazone di un collogquic di lavers da sostenere
con un soggetto estemo alla classe {esperto, altro docente ecc )
Che senso ha (a cosa serve, per quali apprendimenti)
1 lavoro che si svolgera senvird & valorizzane @ 8 metters in prafca le conoscenze acquisite attraverso lo studio delle discipine in modo da
rangiungera determinale compelenze che il Consiglio di classe rlene possano essere acouisle da Wil seppur in forma
diversa, che mrano al’apprendimente permanants.

Tempi 40 I R e e e e R e e
Risorse (strumenti, consulenze, apporfunita ...}

1. Docent, Alunni,
2. Laboratoric mulimediale, aule laooratoriali desti di varia tipologia

Criteri di valutazione
La valutazione lerra conlo dela:
& comunicazione ¢ socializzazions di eSPEFDNZE & CONDSCEnTe
= qncerce & gestions dalle informazion:
= corellesza
e completezza, perinenza 2 organizzazione.

| docent del Consigho di fasse valutaro collegialmante il ragaiungimenta delle competenze chiave & ognuno, per quanio di propria competenza,
valuia il materiale predotio dagli allievi (con vate nella propria disciplica).

L'Uda concorrerd 4 delarmimare i vali in riferimanta zlle discipling coirvolte e allz parecipazione responsabile & attive.
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Isis *G.FORTUNATO” A, 202212023

:leh N 2 ’I'ITDLG _______EEEGSDSTEHJEIJLHT,& IN CUCINA
CGHF‘ITO f PRDDGTTG :'{aalir_zaziune di un mari ecoscstenibile
CLASSE E“

EDHPETENZE CHIM’E da s'.'lluppare p’mntanameMe -
[Evidenziare in grassetio la/le competenze oricritarie da sviluppara)
Competenza alfabetica funzionale / Competenza multilinguistica Comunicare | Risolvere prablemi [ Progetlars / Collaborare e partecipare | |
¢ Compotenza matematica & cnmthan in scienze, fecnologie ¢Agire in modo autonomo e responsabile ( Imparare ad imparare | |
ingegnena ! Competenza digitale / Competenza personale, sociale eAcqu:swe e interpretara Finformazione ! Individuare collegament & relazioni
x:apamté di imparare aimparare / Compelensa in matena di ciltadinanza ! |

Competenza imprendionale ! Competenza in materia di cnnsapﬂmlaﬂa,

ed espressione culturali |

COMPETENZE DISCIPLINE Evidenze osservabili
iMaturazione di una o pil competenze) |

ITALIAND

© o« Individuare & utlizzare gl strumenti di comunicazione e di team |
working pits apprapriali per intervenire nei contesti arganizzafivi e s]ata la tematica dellalimsniazione sostenibis, le cui pofitiche vanno

: protessionali di riferimento declinate in mods inlsgraio dspetto agh aspetl ecalogicisconomic e sociali

|« Raedigere relazioni tecniche & documentara le ativita individuali & di dell'alimentazione, nello specfica puntando al percorso didatico relative allo

: gruppo relative a sifuazioni prafessionali spraco alimentare, anche in modocollaborativa

STORIA :

' w  Collocare lesperienza parsonals in un sisterma di regole fondata |«

' sul reciproca riconoscimerto dei diritti garantt dalla Costituzions, a |
utela cella persona, della collettivita e dellambiente = Raccoglie e valula dati, propone soluzioni a secanda del

= Collocare le scoperte scientifiche e lecnologiche in una

: ] 1 ) prablema e delle discipline coinvolie
i i " s i I ; ; A
dimensione lemparale, cullurale ed elica, nella consapevalezza della © o i oo intarmazioni in rete
slonicitd dei sapan

LINGUE STRANIERE | e 3eleziona e valuta criticaments tali informazicni

|« Redigere relazioni lecniche & documentare le attivitd individualie | = Usufruisce del polenziale delle tecnologie per riordinare le
di grupporelative a siluazioni professional informazioni trovate

ﬂDMPETENZE DI CITTADINANZA da swfuppar& p.mrﬂan&mente
{Evidenziare in grassetto lalle competanze praritarie da sviluppare)

Ricanasce 1 propr e gl altrai dirith e doveri, opportunita,
reqole e responsabilitd

¢oe o Individuare e ulilizzare gl slrumenti di comunicazione & di kzam | @

working pit appropriali per irtenvenire nai contesti croganizzativi e

Discute sulle abitudini alimentari e ali stili di vita

| ® Utilizza il inguaggic specfice professionale (Micralingua)
professional di rferimento { SR T
MATEMATICA = Sviluppa la capacita di ideara e aliuare azioni & comportament
i o Ulilizzare | linguaggio e i melodi propri della matematica per | responsabili ed EDGSD.‘:tE-"IIbI|'II'I.I'I'Ia[E.rIE |:||allmen1az|nnu_ .
organizzare & valiare sdegustamente informazioni qualdaive o | ® Froduce un documento mulimediale adeguato al lipo di
: guartitative : situaziona richiesta
= Lilizzare |a slrategie del pensien razicnale nagli aspalli dialellic & Pariecipa alla realizzazione deol menu ecozostenthile

& algontmici par affontare situazicni problematiche, elaboranda

appartung soluzioni

«  Lhilizzare 1 concetli @ i modelli delle scienze speimantali per

investigare feromani saciall 2 naturali & per interoratare dat
o« LUtlizzare ie refi @ gh strumenii infarmafici nelle attivita di studio,
' ricerca eapprofondimento disciplinare
ECIDNIDMIA AZIENDALE
5 o Uihzzare fecniche tradizional g innovative di lavorazione, di

organizzazione, di commercializzazione dei senvizi e dei ¢

prodotii enogastronomici, rstorativi e di accoglienza turstico-

aglberghiera, promucvendo e nuove  lendenze  alimentan ed

erogastonomiche

«  Supportare la pianificazione e la gestione dei processi di |

apoprovvigionaments, di produzions e di vendila in un'oltica di
qualita e disviluppe dalla cullura dellinnovariona

LABORATORIO DI CUCINA E SALA

=  Comprendere e utilizzare i principali concetti relativi

all'economia, all'organizzaziona, allo svo'gimente dei processi

; orodutlivi & dei serviz

e Rispettare 'ambiente, curarlo, conservarlo,

Jmigliorario, assumendo il principio i respansabilita

e Adottare | comportamenti pil adeguati per la tutela

i della sicurezza propria, degli altri e dell’ambiente in cui
g vive, in condiFione ordinaria e straardinaria di
pericolo, curando 'acquisizione di elementi farmativi di
hase in materia di primo intervento @ protezione civile



SCIENZA E CULTURA DELL'ALIMENTAZIONE
s Valorizzare e promuovere le tradizions locali, nazional e
internazionaliindviduando le nuave lendenze d e
D Contrallara & ulilizzarz gli aimenli e le bavande satto il profilo
prganalattics, mercealagico, chimico-fisice, rulrizionale &
: gasiranomice
|« Predisporre menu coerenti con il conlzsle & le esigenze della

_cligntela,anche in relazione 3 specfiche necessia dieolegiche |



?ﬁBILiTﬁ [1ndi{riduate fra quella descritte nel Curicalo & che afferiscono :EGNIDSCENEE {Indivicuata tra qualle descritte nel Curricalo & che afferiscono
E.&H'Ud.ﬂl} allflida)

ITALIAND

e Ltilizzare 1 Iinguagg setoriali nella comunicazione in confesh
professionali

« [edigere testi 2 caraiters professionale ulilizzando un finguaggio
tecnica specifico

Tecniche composive per diverse lipologie di produzione scrifta,
ancha professionale

Strumnenti per I'analisi e Finferpretazione di testi letterari e per
lapprofendimente di  tematiche coerenti con  Fecosostenibilita
alimantara

e Rifiessoni sulla lirgua

STORIA

v |ndividuare l'evaluzione zaciale. culturale e ambientale de’ terntono -
o Llifizzare il lessico delle scienze stonco-sociali e fonfi storche e |
storiografiche

iLINGLIE STRANIERE e

«  Padroneggiare i linguaggi satteriali delle lingue straniere previsie
dai percorsi di studio per inferagire in diversi ambili e contest di
studio e di tavoro

MATEMATICA

s Caleolara aree attraverso | calcolo infegrale

s« Calecolare lintegrale di funzioni elementari, per parli & per
sostituzione

s |tlizzare & valutare crificameante informazion statistiche di diversa
arigine con paricolars rferimanto agh espermenti 2 ai sondaggi

;ECDNOMIA AZIEMDALE

= Valutare la compatibilita delf' offerta tunistica integrata
con iprincipi dell'eco sostenibilita
« Progellare atlivita { inizialive di varia tipologia atte a

valarizzare le tipicita del territario i
LABORATORIO DI CUCINA E SALA I

i o i S
= Comprendere il ruole della noerea scientifica e della tecnologia nellai

prevensone dei rischi per la salule, per la conservazione|
dell ambiente & per lacquisizione di stili di vita responsabil

Laboratorio di accoglienza turistica

= Saper realizzare pacchetti di offerta turistica ntegrata |
con 1 oprincipi di ecosostenibilita  ambientale o
accessibilitd coerenti con il contesto lermtoriale

SCIENZA E CULTURA DELL’ALIMENTAZIONE
: s Indiiduare le carattenstiche organolettiche, mercenlogiche &
nutrizionali dei nuovi prodott alimentari '

= Scegliere menu adatt &l contesto femtoriale & cutflurale !

s Formulare menu funzionali alle esigenze  fisiologiche o
patolegiche dellz clientela ;

= Indwiduare e promuovere | prodofti locali, nazionali ed
intemazionali, e risorse  arfistiche,  culturali o ed
enogastronomichedsa! lzritorio di nferimento '

= Evoluzione dei sistemi politico-istituzionali ed economici, con
fifarimentt agl aspath demografici, sooiali e cullural

v Cenni di storig locale legale alte tradizioni gasiranamiche

o Aspelh socio-inguislicl & paralinguislics della comunicazione, in
rzlazions ai contest di studio & di lavoro tipcl del settore di indirzzo

= Strutture morosintattiche adeguate alle tipologie testuali e ai contesti |

d'use, in particolare prafessionali
e Lessicoin LS relativo al sellore gaslronomico

i w  llealeolo integrale nella determinazions dalle ares
i = Piane di rlevazione & analis: e dati

.+ Strumentt e metodi per la gestione dell'offerta tunstica

integrata secondo i principt di sostenibilitd ambientale

| = Tecniche di organizzazionea di attivita culturali,

arhistiche, ricreative in relazicne alla tipologia di clientela

Preparazione di piatli fipici inerenti la gastronomia locale

contesto temitonale

a |l turismao sostenioile

s Lavalorizzazione luristica del terrifono

s | pacchatti Luristici

o Ciltd inclusive, sicure, duralure e sostenidil

s Lenuove tendenze di filiera dei prodott agroalimentan

o [Diela medileranea come modello i dieta equilibrata

»  Carattenstiche del terntorio @ nsarse artistiche, culturall @
gnagasironamiche

Pacchell di offerta unstica inlegrata con i principi dellecosostenibilita
ambientale, promuovendo la realizzazione prodoth cosrenti con il |



i:FABI Dl APPLICAZIONE

e Fase 1- Preseniaziona del lavoro e definizione degli step del processo
¢ Fase 2 - Raccolta ed elsborazione di materiale nguardante i prodoiti da utlizzarse nel meni
# Fase 3 - Discussione e sintesi delle infarmazioni raccolto
® Fase 4 Realizzazione dal mend
»  Fase & - Presentazione e degusiazions del mend
TEMP
e GBore | | QUADKIMESTRE)
;MTIWTMSETTIHG ol . = Condivisione del percorso con gl sludenli
APPRENDIMENTO i ®  Conversazione esolorativa |/ Brainstorming f Scrittura sulla lvagra delle ipotesitargomentazioni emerse dal gruppo
{Esperienze atfivale) . clasae
' s Selerione della ipolasi in base ad elamenti comuni o dfierenl presenti in esse
| ® Raccolia dati / documenti @ loro elaborazione
| Seela di lest, immagini ..
i Creaziore della struttura del prodotic mulimediale (lesti, musica, immagini di fenda..)
iﬁ-mbiente di apprendimento
= Aula, laboraton, bibliotaca, spazi comuni (auditoriom)
fMETDDOLGGIA v Lezione inferattiva, laven di gruppe, lavar di ncerca individuale e di gruppe, discussicni guidate,
;{Elem:are le strateqis didatliche comunicazione di 58 e ascolfo del punta divisia degli alin
]:ergEﬂate per 'UdA) s Apprendimento cooperative
HIS{]RSELIMANE .................... e e
inteme/Esterna e Assislerts fecnico di laboratoro
STHUM T B e G
(Elencare i principali strumenti ®  Laboratori espenenziali ! Internet | Sussinl zudioviste ¢ Stroment & migurazione S Giomali e riviste specifiche
didatfic: pravist ! Libri di festo e non, dispense !/ Taballe, grafici
MALUTAZIONE
iModalita di verifica, Di prodetto: completezza o corretterza della realzzazione del prodeito (pieghevales)

valutazione,  documentazione p; nrocesso: comprensione della domanda o del compita, precisione e capacita di gestione e di ricerca della

5 el infarmazian:, corralla gestione della relazion inlarpersonal
B cOnOscenze abilita,
drmensmn; refazionali indicate) Riflessioni sull'ssperienza capaciid comunicative ed esoressive, uso del linguaggio speofice della’ediscipling/e di

niferimento, capacild di autovalulaziane

I Osservazan sislematiche
C Rubriche valutative

Compite di realtd. progetlazione & realizzazione ¢ un peghavols



PIANG DI LAVORO UdA

UNITA DI APPRENDIMENTO: ECOSOSTENIBILITA IN CUCINA

Coordinatara:

Dacenti Italiano, Storia, Lingua sfraniera, Economia Aziandale,

Malemalica, Scienze degh Alimenti, Laborslorio di Cucina e Sala, Laberslario di accoglienza funstica

FIANG Df LAVORO UDA
SPECIFICAZIONE DELLE FASI

Evidenze per la
yvalutazione
Fartecipa ad
attivita collettive

Comunica
informazicni
ufilizzando
immagini,
dati,

Strumenti per la
verificalvalutazione

Parfecipazions g
ascolto (R)

Capacita di leftura &
COMprensions

fote, Capacia
grafici,
sigtermi di scrittura
informativi | Scrive

descrizione | Abilita

mrretl:amenie testi di|
1J|Jn diverso adeguali |

E siluazione, E

argamanio,  scopa.

deslinatario ; i

Prapara una lshella  Capacity di

dellzinformazion raccogliers in

raccolle maniera coerente la
informazioni

Predispone un testo Creativith nella
organico e perinente elaborazions dal
par la realizzaziane prodoto

FasliTitalo  Che cosa fa lo Che cosa fa il EsitilProdotti Tempi
__ students studenti _docenteldocenti _intermedi
i, Ascoltang e Presents illaverd™ | 5 studente & informato | 2h
Eé?ﬁ;"g;‘é":'ne pongona gul lavoro & stimalato |
o KIOMANGS: - ol oo g EFEFJJEFJ.&[’.'? ............ s
2 Hacoola e Prcsema i testi e buhﬂI]E di descrizione ! 10n
Raccoita selezioned document da geleinformazioni '
i e Informazicni ‘analizzare acquisite
wdelaborazione  sull Obieliva n. 3
dimaterdale  del'Agenda 2030 ;Suppuria il lavorn :
riguardanta dande  consigh e
Bo0- Analizza  test chiarimenti, 8
anstenibilitd, & fichiesti
riciclo e informazicni
tecnichedi | :
ricicla Individua aziani
S Flabora, analizza e Guida, orienta  Informazioni 0 h
ED'E.r'Et'-g'S.m”E sintelizza le esupports pertinentisulla
ﬁ:hé 4 informazioni raccolfe Tativita produzione del
i pieghevaola
Antormazian
Hacoolte .
: 4 Aperimentazione Guida e [nformazani & 1 h
Realirzazione  delletecniche di supporta  materialeraccolio
detment riciclo del prodoti ! attiviia g
! tecnico, anche
) in lingua :
5 Presentzzione del Competenze : ah
:PFESE!'ItEZiunE progodic comunicative i
] degusfazione c D?saﬂelmiezza
i del i dellasperienza vissuta -
;MEnu
PIAND OF LAVORD LDA
DIAGRAMMA DI GANTT
Tempi seffembre oftobre  novembre dicembre gennain  febbraio
fasi ’
i Zh
............. e mE R e S
3 5h | Bh
S e e R R et =

marzp

delpieghevole
Auonomia  Organizzazione
& neatl
respansabil emadalita
i : di
: prasentazions
aprile Maggic giugno



CONSEGMNA AGLI STUDENTI

Per ‘consegna’ s imends i documanto che Méquipe dei docentiformaton presenta agii sfugenti, sulla base del quale ess & allivano malizzandn § prodotto
el fempd & nel modi delfinili tenendo presenis anche § oriterd of valutazions.

19 nota: il inquaggic deve essere accessibile, compransibile, semplice & concrelo,

28 nota: Uda prevede dei compitifproblema che per cerll versi sono "altre misura” ovvers richiedone agh sludenl competenze & loro
arfizolaziont (conoscenze, abllitd, capacitd) che ancora non possiedong, ma che possono scquisice aulonomaments, Cid o forza della polenzialits del
rrelode laborzloniale che porta alla scoperta ed alla conguista personale del sapere.

33 nota; I'Uda mefte in moto processi di apprendimeanta che ron debbong solo nfluire nel “prodolte”, ma fornire sponti 2d agganci per una
npresa dei contenud atiraverse la riflessione, Fesposizione, | consolidamento di quanta appreso.

Cosa si chiede di farg: Realizzare un mend ecosostenibile attraverse gli scarl dar prodott alimentadd usati in cucing nel‘otiica di azzerare gli sprechi
{Mulla s crea, nulla si disftugge, ma tutfo i trasfarma), attraverso ricerche (web, rviste specializzate, interviste agli chef esperli nellinnovazione) &
discussiont con docenti e compagni perindividuare le azicni che possano conlrbuire ad eliminare gl scari e a rdurre Finguinamenta, (Obicttivo
Agenda 2030). Infath, una possibile chiave con cui possono essere leth itemi dell'alimentazione sostenibile per costruire specifici percarsi didallici &
uella delle spreco alimentare, Dal Rapperto 2074 Waste Walcher - Knowledge for Expo emerge che pid di 8 miliardi di euro di cibo al’anno vengona
gettali nellz spazzalura. La lotta allospreco alimentare e lincremento di produzione e consumo di oiba ecosostenibile deve necessariamente |
partire comungue da un'adegusta educazions ambientale o allo sviuppo sostenibile & comingiare da noi per coimvalgere pol tutta | cittadinanza

Dopo la prima fase di riflessione e motivazions condivisa dovrate individuars le tecniche di rutilizze dei prodeti con maggior scario e progettans un mend |
rispettando - attravarso una tabells - | principi nutritive della prramide alimentare, considerando la sostenibilitd economica. | dati raccollil doveanna
essere elaborati, presentati graficamente e analizzati. "Diventa espero” ed esponi ai luod

compagni & & gendon quardo sia mpartante vincars la sfida del nutilizzo

In che moda (singali, grupp:, ) Lavererete singolarmente e in grippo, con modalith diverse: attivitd di sludio e approfondimento, esercitazioni e
S

Luali pradett. | rsultate Fnale del fuo lavora sard fa realizzazicns di un mend fnalezato & vincere la sfida dalla lotta 2gh sprechi. Per paterla costruire
dovral anche realizzare alcuni prodott inlarmedi (lasi, grafici, labelle...)

Che =enso ha {a cosa serve, per qual apprendimant): Acquisite il concetto di un correlic nulilizzo dello scarlo delle materie prime e rafforzare il |
concetto di sostenibilit secondo | principi di Cittadinanza & Costtuzione. Ecosostenibilits & nbisttive 0. 12 delfdgenda 2030, una sfids impartante |
cootm gl sprechl, S poventd e i depefie del’amblente, anmulands fingiusto divaria tra Paesi icchi & poven. Lobieffivo fciclo & ambiziaso ma & |
imprescindibie par dare ai'umanita un futuro sfabila, zano e felice. :
La riduziane delic spreco richigde anche cambiamenti nel comporamento dei consumatan. Dobbiamo dunque nparime dallz

pravenziona e dallatlenziona agli sprechi, partends dalfeducazione alimentare nella scuola, atiraverso un programma educativo che include anche ;

Teducarione sugl sprechi domestict

[Tempi: Tullo cueslo vi vedrd impagnatli in un percorso che durers da febbraio & maggo (2*Quadrimestrs)

Risorse istrumant, consulenze, cpparunitd .. ): Sard condotla daglhi insegnanti delle discipline ltzhiano, Storia, Pima e secondalingua straniera,
Dirtto e Tecnica delle Strutture Ricetlive, Malemalica, Scienze degli Alimenti, Laboralorio di Cucina e Sala. Gl strumenti prevalanti che usera
sarannao materiali informativi, laberatonio di cucina & sala e il personal computer nel labaratano diinformatica {per produrre tesh 2 ncercare

Criteri di valutaziane: {in termini divotiin nfenmento agli assi culturali ¢ alle discipline): La valutazione sara effetiuata sulla base diuna predefinila |
Rubrca di Valutazione del’l'dA, messa a punio di comune accordo tra i vari docanli coinvolll, con paricolare nferiments @ comunicaziong & |
socializzazions di esparienze & conoscenze, neerca & geshone delle informazioni, correfiezza, completerza, perinenza £ organizzazione. | docenti
del consiglo o classe valiano collegamimente i raggivngimentadele compatenze chigve & ognuna, per quanto di propria compatenza, valda 1|
malenale prodoiio dagli alievi (con volo rella propria discipling). [ mend sam valulalo in base alla correllesza e alla complelezza delle indicazion, ma
anche alla chiarezza con cui sard presentato e al qusto. Valuteremo inolire limpegna, lnieresse, la parecipazione, forganizzazions, la puntualits |
nell'esecuzicne, il inguagagio utilzzate, la collaborazione con i compagni & le conoscenze scquisile. :
Valore della UdA in termini di valutazione della competenza mirata {da indicare): & una componente oppure un “capolavoro”? |l |
compitedprodotle rappresenta un capolavoro perche & rappresentative di un lavoro complesso, frutto dell'applicazione di abilita & concscenze |
derivant da numernse dizcipling, ufilizzabile anche da altn studenti come testo prodaotio :
dall'lstituto.
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1515 G.FORTUNATO

A5, 2022-2023

2022/2023
Tutto il C.d.C

IS5 GIUSTING FORTUNATO

Percorso atto a promuovere l'impegno nello sviluppare la conoscenza e
l'adesione personale ai diritti umani, basati sui principi di uguaglianza,
giustizia, dignita, pace, liberta; particolare attenzione, inoltre, sara data alla
programmazione di Educazione civica ed al progetto “Giornate della
legalita”.

5@

| Tutti gli alunni della classe

ABILITA DI BASE
= saper leqgere e comprendere diverse tipologie di testo;
» saper analizzare | focus del messaggio
» saper sintetizzare
» conoscere gli elementi base informatici
» saperne tracciare un grafico

AGIRE IN MODO AUTONOMO E RESPONSABILE Sapersi inserire in modo
attivo e consapevole nella vita sociale e far valere al suc interno i propn diritti e
bisogni riconoscendo al contempo quelli altrui, le opportunita comuni, i limiti, le
regole, le responsabilita.

PROGETTARE Essere capace di ufilizzare |le conoscenze apprese per darsi

| obiettivi significativi e realistici, con la capacita di individuare priorita, valutare |
| vincoli e le possibilita esistenti, definire strategie di azione, fare progetti e

| verificarne i risultati.

1. competenza alfabetica funzionale, intesa come la capacita di individuare,
comprendere, esprimere creare e interpretare concetti, sentimenti, fatti e
opinioni, in forma sia orale sia scritta, utilizzando materiali visivi, sonori e digitali
attingendo a varie discipline & vari contesti.

2. competenza digitale, intesa come l'interesse per le tecnologie digitali g il
loro utilizzo con dimestichezza e spirito critico e responsabile per apprendere,
lavorare e partecipare alla societa.

3. competenza personale, sociale e la capacita di imparare a imparare,
intese come la capacita di riflettere su sé stessi, di gestire efficacemente il
tempo e le informazioni, di lavorare con gl altri in maniera costruttiva, di
mantenersi resilienti e di gestire il propric apprendimento e la propria carriera.
4. competenza in materia di cittadinanza, intesa come la alla capacita di

agire da cittadini responsabili & di partecipare pienamente alla vita civica
sociale.




ASSE DEI LINGUAGGI (ltaliano |, Storia, Religione) Uilizzare il patrimonio
lessicale ed espressivo della lingua italiana adeguandolo a diversi ambiti
comunicativi: sociale, culturale, artistico — letterario, scientifico, tecnologico e
professionale. Analizzare e interpretare testi scritti di vario tipo. Produrre testi
scritti di vario tipo. Padroneggiare gli strumenti espressivi ed argomentativi
indispensabili per gestire l'interazione comunicativa verbale in vari contesti.
Padroneggiare le lingue straniere per interagire in diversi ambiti e contesti e per
comprendere gli aspetti significativi della civilta degli altri paesi in prospettiva
interculturale. Scrivere testi di tipo diverso (narrativo, descrittivo, espositiva,
regolativa, argomentativo) anche in formato digitale, corretti sul piano
morfosintattico e ortografico, con scelte lessicali appropriate, coerenti e coesi,
adequati allo scopo e al destinatario, curati nell’ impaginazione, con lo sviluppo
chiaro di un’idea di fondo e con riferimenti/citazioni funzionali al discorse. Fruire
consapevolmente del patrimonio artistico anche ai fini della tutela e della
valorizzazione. Riconoscere le linee fondamentali della storia letteraria ed
artistica nazionale anche con riferimento allevoluzione sociale, scientifica e
tecnologica. Saper operare collegamenti tra la tradizione culturale jtaliana e
quella europea ed extrasuropea in prospettiva interculturale. Produrre oggetti
multimediali.

ASSE STORICO SOCIALE Comprendere, anche in una prospettiva
interculturale, il cambiamento e la diversita dei tempi storici in dimensione
diacronica attraverso il confronto fra epoche e in dimensione sincronica
attraverso il confronto tra aree geografiche e culturali. Condividere principi e i
valori per l'esercizio della cittadinanza alla luce del dettato della Costituzione
italiana, di guella europea, delle dichiarazioni universali dei diritti umani a tutela
della persona, della collettivita e del’lambiente. Cogliere le implicazioni stariche,
etiche, sociali, produttive ed economiche ed ambientali dellinnovazione
scientifico-tecnologica e, in particolare, il loro impatto sul mondo del lavaro e
sulle dinamiche occupazionali.

ASSE TECNOLOGICO SCIENTIFICO

o individuare e utilizzare gli strumenti di comunicazione e di team
working piu appropriati per intervenire nel contesti organizzativi e
professionali di riferimento

= utilizzare |le corrette tecniche e gli strumenti gestionali nella produzione
di servizi di enogastronomia

. utilizzare tecniche tradizionali e innovative di lavorazione e
organizzazione, di commercializzazione dei servizi e dei prodotti
enogastronomici, ristorativi e di accoglienza turistico-alberghiera,
promuovendo le nuove tendenze alimentari ed enogastronomiche.

Italiano Ficonoscere la terminologia specifica storica e
Conoscenza dei fenomeni starico-letterari a letteraria
partire dal diciannovesimo secolo: I'eta delle Selezionare informazioni & documenti individualmente,




dittature

Analisi di autori e testi di varia tipologia e
genere, letterari e non |etterari.

Lotta di classe, eta giolittiana: G. Pascoli, G.
D'annunzio

Avvento delle dittature, Eurcpa verso la guerra:
L. Pirandello, |.Svevo

Guerre mondiali, violazione dei diritti umani:

G Ungaretti, E. Montale, 5. Quasimodo, U. Saba

Storia

Diritti dell’uomo e del cittadino

Lotta di classe, eta giclittiana

Awvvento delle dittature, Europa verso la guerra
Guerre mondiali, violazione dei diritti umani:
manifesto della razza, leggi fascistissime,
clocausto

Laboratorio di accoglienza turistica

Competenze
Rispettare I'ambiente, curarlo,
conservarlo, migliorarlo, assumendo il principio di
responsabilita
Adottare i comportamenti pit adeguati per la
tutela della sicurezza propria, degli altri e
dellambientzin cui si vive, in condizione
ordinaria e straordinaria di pericolo, curando
I'acquisizione di elementi formativi di base in
materia di primo intervento e protezione civile

Conoscenze

Il turismo sostenibile

La valorizzazione turistica del territerio

| pacchetti turistici

Citta inclusive, sicure, durature e sostenibili

Laboratorio di Cucinaf Sala
Competenze
+ Competenzan. 4

FPredisporre prodotti, servizi e menu coerenti con
il contesto e le esigenze della clientela {anche in
relazione a specifici regimi dietetici e stili
alimentari), persequendo obiettivi di qualita,
redditivita e favorendo |a diffusione di abitudini e
stili di vita sostenibili e equilibrati.

+» Competenzan. 5
Valorizzare l'elaborazione e la presentazione di
prodotti dolciari e di panificazione locali,
nazionali utilizzando tecniche tradizionali
innovative e sastenibili.

Conoscenze
o La ristorazione ecosostenibile.

in gruppo e a distanza

Frodurre testi coerenti e coesi

Sintetizzare gli elementi essenziali dei temi trattati,
collegandone i contenuti

Saper collocare nel termpo e nello spazio eventi e
processi storici anche attraverso la costruzione di
mappe e grafici,

Saper riconoscere e catalogare la tipologia dei vari
ambienti storico-geografici e la produzione di
alimenti tipici che ne influenzano 'alimentazione.

Saper effettuare I'analisi del territorio di riferimento,
riconoscendone le caratteristiche del patrimaonio
ambientale e culturale e promuoverne |a tutela.

Abilita
Saper realizzare pacchetti di offerta turistica integrata
con i principi di ecosostenibilita ambientale e

accessibilita coerenti con il contesto territoriale

Abilita:

» Lessico professionale, Preparazioni

enogastronomiche di cucina regionale italiana,

tra cui: condimenti, antipasti, primi, secondi
piatti, contarni.

=  Freparazioni di dessert e altri prodotti di
pasticceria regionale italiana.

» Conoscere gli elementi tipici e le pietanze del
territorio, anche mediante la ricerca di fonti
storiche e culturali al fine della valorizzazione
delle Eccellenze del comparto
encgastronomico nazionale.




¢ Preparazione di menu tipici regionali con
abbinamento vino del territorio

o Metedi di cottura tradizionali ed innovativi
delle regioni italiane.

v La vinificazione

v Lettura, comprensione e realizzazione di
menu regionali.

¢ Caratteristiche mercealogiche dei prodotti

tipici regionali.

Religione

Conoscenze Abilita

Come il messaggio di Gesu rivaluziona la vita Valutare 1| messaggio cristiano in rferimento
dell’'uomo. Conoscere le fonti dell'etica cristiana: il all'esigenza di un agire etico. Individuare il rapporto
decalogo, le beatitudini e il discorso della tra coscienza, liberta e verita nelle scelte morali.
montagna, il comandamento dell'amare.

Competenze

Conoscere le principali tematiche dell'etica: la
coscienza, la libera, la responsabilita, il bene
comune, per poter attuare 1 diritti dell’'uomo e del

cittadino.

Lingue straniere Abilita

Competenze Utilizzare il patnmonio lessicale ed espressivo della lingua
Fadroneggiare la lingua inglese e, ove prevista, straniera secondo le esigenze comunicative nei vari

un‘altra lingua comunitaria, per scopi comunicativi | gontesti: sociali, cultural, scientifici, economici, tecnologici e
e utilizzare | linguaggi settoriali relativi ai percorsi professionali

di studio, per interagire in diversi ambiti & contesti | |74 j linguaggi settoriali delle lingue straniere previste dai

?;?;iig:g?i;; “:gg?ﬂi%iﬁ::%:&rz Be:} di percorsi di studio per interagire in diversi ambiti e contesti di
9 P studio e di lavoro

riferimento per le lingue (QCER)

Redigere relazioni tecniche e documentare |e
attivita individuali e di gruppo relative a situazioni
professionali Individuare e utilizzare gli strumenti
di comunicazione e di team working pil
appropriati per intervenire nei contesti
organizzativi e professionali di riferimento
Collocare 'esperienza personale in un sistema di
regole fondato sul reciproco riconoscimento dei
diritti garantiti dalla Costituzione, a tutela della
persona, della collettivitd e dell'ambiente Creare
relazioni e interdipendenze tra fenomeni
economici, sociali, istituzionali, culturali e la loro
dimensione locale

Conoscenze

e Strategie per la comprensions globale e selettiva
di testi relativamente complessi, scritti, orali &
multimediali

s |Lessico e fraseologia idiomatica frequenti
relativi ad argomenti comuni di interesse
generale, di studio, di lavoro; varieta
espressive e di registro

« Tecniche d'uso dei dizionari, anche settoriali,
multimediali e in rete




Matematica

Competenze

Leggere e interpretare il grafico della funzione
sottolineandao le caratteristiche e le proprieta
relative

Conoscenze
Rappresentazioni grafiche.

Abilita

Raccogliere, organizzare e rappresentare graficamente
un insieme di dati. - Analizzare i dati con gli indici di
posizione centrale e di variabilita.

Diritio e tec ammin.Competenze

FPadroneggiare 'uso di strumenti tecnologici con
particolare attenzione alla sicurezza nei luoghi di
vita e di lavoro, alla tutela della persona,
dell’'ambiente e del territorio

Saper interpretare il proprio autonama rualo nel
lavoro di gruppo

Conoscenze
» Bilancio d'esercizio e documenti collegati
Principi e teoria del marketing
= Marketing tunistico operativo g strategico
= Tecniche, metodologie e strumenti di
marketing

Abilita

Gestire le rilevazioni elementari e saperle collocare nei
programmi di contabilita integrata
Leggere & interpretare il bilancio di esercizio

Scienze motorie
Conoscenze
+ Riconoscere e gestire le emozioni.
= Emancipazione femminile nello sport

Competenze
¢ Para-olimpiadi
= Carta europea dei diritti delle donne dello
sport

-: Aprile/Maggio

Abilita

Rapportarsi in maniera sensibile con |a diversita.
Consapevolezza della differenza del ruclo delle donne
nello sport secondo usi, costumi e religioni

audiovisivi

| Discussioni guidate
Aule

Per agevolare I'apprendimento si fara uso di grafici, mappe concettuali e mezzi

Lezioni frontali e/o a distanza, integrate da sussidi audiovisivi e multimediali
| Lettura dei testi come momento analitico-valutativo

| Lavori di gruppo con l'uso del digitale

| Problem- solving, briefing, flipped room

Applicazione Meet di G Suite for education
Applicazione Classroom di G Suite for education




| Oltre agli strumenti didattici tradizionali { libri di testo, dizionari, testi originali in |
| lingua, quadri sinottici, schede storiche, quotidiani, riviste specialistiche, mappe
concettuall, lavagna ), saranno usati anche gli audiovisivi (sia in classe che nella
| sala di proiezione),
| pc, internet, . Si favorira l'uso della biblicteca digitale MIOL da parte degli alunni,
sia per la consultazione che per attivita di prestito, per promuovere autonome
capacitadi studic e di ricerca.

Compite in classe;

| Svolgimento di relazioni e questionari;
| Relazioni individuali;

| Realizzazione di prodotti multimediali

Il prodotto finale sara un PowerPoint sui diritti umani
| Diprocesso: indicatori:
Livello di coinvolgimento e di parecipazione alle attivita e ai lavori di gruppo
previsti, livello di cooperazione | capacita di interazione col gruppo e con i docenti;
capacita di usufruire di abilita e conoscenze pregresse per 'acquisizione di nuove
competenze
Di prodotto: griglie di valutazicne con indicatori che misurino:
correttezza e completezza, precisione, funzionalita, efficacia e capacita espositiva
(come da griglia allegata).
In aggiunta viene richiesta anche un'autovalutazione dell'allieve mediante la
compilazione di un modello predisposto dal docente.




CONSEGNA AGLI STUDENTI

Fer "consegna’ si intende il documento che il docentefi docenti presentanc agli studenti, sulla
base del guale essi si attivano realizzando il prodotto neil tempi e nei modi definiti, tenendo
presente anche i criterl di valutazione.

1" nota; il linguaggic della consegna deve essere comprensibile, semplice e concreto,

2" nota; I'Uda prevede un compito/problema che per certi versi & "oltre misura" ovvero chiede
agli alunni competenze e loro articalazioni (conoscenze, abilita, capacita) da creare e sviluppare
sia guidati sia autonomamente. Cid in forza della potenzialita del metodo laboratoriale che porta
alla scoperta e alla conquista personale del sapere.

3* nota: I'Uda mette in moto processi di apprendimento che non debbono solo rifluire nel
"prodotto”, ma fornire spunti ed agganci per una ripresa dei contenuti attraverso |a riflessione,

'esposiziong, il consolidamento di quanto appreso,

Cosa si chiede di fare: prendono appunti durante |a spiegazione, realizzano tabelle di sintesi e
lavori multimediali, effettuano in piccoli gruppi esperienze guidate, scrivono relazioni descrittive
o realizzano mappe concettuali, realizzano tabelle di sintesi dei dati raccolti, costruiscono e
analizzano grafici, effettuano esperienze di laboratorio.

In che modo (singoli, gruppi ...)
Individualmente
A piccoli gruppi

Quali prodotti
Compito in presenza relazione individuale, realizzazione di prodotti multimediali

Che senso ha (a cosa serve, per quali apprendimenti)

Il lavoro che si svolgera servira a valorizzare e a mettere in pratica le conoscenze acquisite
attraverso lo studio delle discipline coinvolte in modo da:

imparare a d evidenziare i dati e le informazioni fornite;

Imparare a risolvere prablemi anche in contesti reali;

Imparare a lavorare in gruppo;
Imparare ad esprimersi @ a comunicare correttamente

Risorse {strumenti, consulenze, opportunita...)
Libro di testo, schede di lavoro fornite dal docente, mappe concettuali

Criteri di valutazione

La valutazione sara conforme ai criteri del PTOF: conciliera capacita, impegno e partecipazione
degli studenti ai lavori richiesti.

Griglie di valutazione predisposte dal Consiglio di classe e dipartimento

Griglia di valutazione U.D.A_ disciplinare e pluridisciplinare.
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Descrivi il percorso generale dell’attivita

Indica come avete svolto il compito e cosa hai fatto tu

Indica quali crisi hai dovuto affrontare e come le hai risolte

Che cosa hai imparato da questa unita di apprendimento (*)

Cosa devi ancora imparare

Come valuti il lavoro da te svolto

{*) lista delle evidenze per autovalutazione da confrontare con la nostra valutazione delle stesse




Costituisce parte integrante della presente UDA, I'allegato relativo alle griglie di
valutazione per gli allievi DA con programmazione per obiettivi minimi predisposta
dal docente di sostegno.

GRIGLIA DI VALUTAZIONE UDA PER ALUNNI DVA (Classe IV)

Questa griglia & stata predisposta nel rispetto delle linee guida previste per favorire e sostenere 'adozione
del nuovo asselto didattico e organizzativo dei percorsi di istruzione professionale (di cui al decreto
interministeriale 24 maggio 2018, n. 82, Regolamento ai sensi dell'articolo 3, comma 3, decreto legislativo
13 aprile 2017, n, B1)

In guesto documento per gl allievi DVA che sequono una programmazione riconducibile ai programmi
ministeriall (OM 90,2001 ART_15 COMMA, 3}, il desecrittore relativo all autonomia e responsabilita, & stato
rimodulato, in chiave inclusiva, rispetto al Quadre Mazionale delle Qualificazioni.

In particolare | risultati di apprendimento sono stati espressi in termini di competenze, identificate
attraverso | rsultati minimi attesi e concretamente ipotizzabili, relativamente a cid che I'alunno
diversamente abile dovrebbe conoscere ed essers in grado di fare in riferimento al proprio Piano
Educative Individualizzato

Cia, allo scopo di favonre un riposizionamento funzionale dei lvell di conoscenze ed abilita
normativamente previsii dal QMNQ, che |a tabella allegata nprende con |le relative modifiche; a tal
proposito, si sono stabiliti @ livelli A (1° 27 & 3% anno) & B (4° & 5° anno), rispondenti alle potenzialitd
residue dell'alunno diversamente abile, nonche a guelle effettivamente innalzabili nspetto ad una
sifuazione di partenza standard, riconducibile ad un target educativo-formativo specifico di un Fiano
Educativa con obiettivi minimi.

LIVELLD CONQSCENZE ABILITA AUTONOMIA E RESFONSABILITA
A Conoscenze Applicare saperi, materiali e strumenti Ifs-?gulre I _?':'""p't' HS?‘EQ’_‘_&Fi
{1°,2°83° sontrete, 3 per swolgere’ compili semplici  in seECOndn criten ;:r_e?tab|llt|.
; 3 - ) pssicurando  la confarmits  delle
anno} base, di sequenze diversificate, coinvolgendo atlivild svolte, attraverso la guida
maoderata abilita cognitive, relazionali e sociali costantea  dell'insegnante  di
AMpeesa, nacessane  per o svolgers carmpih sostegno, per il consaguimento
finalizzate ad semplici allinternc di una gamma del risultato, in un o confesto
. A ; et strutturale, con un numers limitato
asaquire compiti definita di variabili i cantesto. o ST o
ol Tinicamente: MEMORIA = di situazioni diversificate.
semalc in L
SEqUEnze
diversificate.
B Gamma di Utilizzare anche attraverso Raggiungere | risultatl  previshi
(4° & & CONOSCENZE, adattamenti, ritormulaziani e assicurandone  la  conformita e
anna} presvalentementa rielaboraziani una gamma di saperi, individuando e modalith o
concrets, con metodi, materiali e strumenti  per realizzazione pil adeguate, in un
element raggiungere i nsultah previst, atbvando cantesta  strutturaic e sotio la
concettuali un set di abilitd cognitive, relazionali, supervisione dell'inseqnante  di
finalzzati & saciali e di aitivaziona che facilitana sostegno con situazion mutevol
crearg ladattameanio nelle situazion mutavali. ma  apportunameanle  slrutiurate
collegameanti Tipicamente: COGNIZIONE, che richisdonzs wna graduale
ey iz, COLLABORAZIONE & miocdifica  del proprg operato in
Capacita CRERFIAMENTO N BISUE DTG relazicne al compito scelto.
interpretativa.

Tale tabella rappresenta una chiara riferimento ai livelli 2 & 3 del QNQ. | risultali intermedi per gli alunni
diversamente abili sono stati referenziati con due descrittori relativi a due diversi livelli di qualificazione,
opportunamente rimodulati in chiave inclusiva ed applicabili, in modo univeco in tutte e classi, guali
indicatori di risultati 'in attesa’ ed ‘in entrata ed in uscita’.




Indicatari degli Modalita di Woto
obiettivi raggiungimenta in
disciplinari nel Descrittori degli obiettivi decimi
rispetto del disciplinari
PEI

Conoscenze Ampie e approfondite con sicura
padronanza degli argomenti.

Abilita
Applica con sicurezza | contenuti e
le procedure acquisite, trasferendo
gli stessi In contesti diversi elo
situazioni nuove. Affrontasituazioni

problematiche
utilizzando strategie adeguate. In piena
autonomia,

Competenze Con sicurezza 10
E' in grado di esplicitare le € _Tuolo
conoscenze acquisite e svolgere propositivo
attivita usando con padronanza la
strumentalita appresa

Conoscenze Ampie e consolidate
Applica con sicurezza i contenuti e

Abilita le procedure acquisite trasferendo
gli stessi in situazioni nuove.

Affronta situazioni problematiche

utilizzando strategie adeguate.

E' in grado di esplicitare le

conoscenze In piena
autonomia, con

acquisite e svolgere atfivita usando sicurezza = 9

con ruoclo

Competenze propositivo

padronanza la strumentalitaappresa




Conosce Consalidate
nze
Applica | contenuti e le procedure
Abilita acquisite trasferendo gli stessi in
situazioni semplificate. Affronta
semplici situazioni problematiche
utilizzando strategie adeguate.
E' in grado du_ _esplmtar;_ le it
conoscenze acquisite ed utilizza
la strumentalita
appresa.
Competenze
Conosce FParzialmente consoclidate
nze
Abilita Applica | procedimenti acquisiti in
situazioni semplificate. Affronta
semplici situazioni problematiche
con l'aiuto  dellinsegnante  di
sostegno.
Competenze E' in grado di esplicitare con
gualche incertezza le conoscenze
acquisite ed utilizza la
strumentalitd appresa in parziale .
autonomia. Farzialmente
guidato
Conoscenz Essenziali
e Abilita
Applica [ procedimenti
acquisiti solo se
Competenze supportato dallinsegnante di
sostegno.
Guidato

Esplicita le CONOSCcanze
acquisite ed utilizza la
strumentalitd appresa solo con
I'aiuto dellinsegnante di
sostegno.  Svolge  attivita
semplici ed affronta
situazioniproblematiche solo se
guidato.




Conoscenz Inadeguate
e Abilita
Ha difficolta ad applicare
semplici strategie di
problem-solving, anche se
supportato dall'insegnante di
sostegno. Totalmente quidato
e collaborativo
Competenze
Esplicta le  conoscenze
affrontate con difficalta, anche
se guidato dall'insegnante
di sostegna.
Conoscenz Assenti
e Abilita

Competenze

Mon € in grado di applicare
semplic strategie di
problem-solving, anche se
supportato dall'insegnante di
sostegno.

Mon & in grado di esplicitare le
conoscenze anche se
supportato dall'insegnante di
sostegno.

Totalmente
guidato e non
collaborativo

Conoscenz

e Abilita

Competenze

Assent

Mon & in grado di applicare
semplici strategie di
problem-solving &  non
collabora con I'insegnante di
sostegno.

Maon & in grado di esplicitare
le conoscenze e non
collabora con l'insegnante di
sostegno.

Mancata
consegna e
comportamento
oppositivo







